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La Cantina di Ramuscello in occasione del 60° anniversario di attivitd organizza per

Sabhalo 11 Gingno 2022 alle ore 1030

Un Convegno moderato dal Direttore di Wine Meridian, Fabio Piccoli, dal titolo:

"La Cooperazione vitivinicola tra Tradizione e riorganizzazione manageriale”

Interverranno:
Stefuno Zannier - Assessore Risorse Agroalimentari Friuli-Venezia Giulia
Riccardo Cotarella - Presidente Assoenologi
Attilio Scienza - Presidente Comitato Nazionale Vini Mipaaf
Luca Rigotti - Coordinatore Nazionale Fedagri Settore Vitivinicolo
Corrado Casoli - Presidente Gruppo ltaliano Vini
Albino Armani - Presidente Consorzio DOC Delle Venezie
Stefano Zanette - Presidente Consorzio Prosecco DOC
Gianluca Trevisan - Presidente Cantina di Ramuscello

Con la partecipazione della Filarmonica di Bagnarola e I'Accademia d’Archi Arrigoni

Sequird degustazione di prodotti tipici del territorio

E gradita la Vostra presenza R.S.V.P.
segreteria@cantinaramuscello.it
Il presidente Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito S.c.a. direzione@cantinaramuscello.it

Gianluca Trevisan Via Marconi, 22 - 33079 Ramuscello di Sesto al Reghena - Pn cell. 349 4187381
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ENOLOGIA

Sostenibilita e vino vegano:
la cantina di Ramuscello cresce

Nel piano industriale previsto un ampliamento degli spazi di produzione
Sara realizzato anche un centro di spumantizzazione per Prosecco e Ribolla

Maurizio Cescon / PORDENONE

C'eanche la produzione del vi-
no vegano, per conto di unim-
portante marchio nazionale,
traifioriall'occhiello dellacan-
tina di Ramuscello. Rossi e
bianchi che non abbiano nulla
ache fare con sostanze di deri-
vazione animale, infatti, co-
minciano a essere richiesti an-
che da alcune esigenti tipolo-
gie di consumatori. «Grazie ai
nostri rigidi protocolli di lavo-
razione - spiega il direttore ge-
nerale della cooperativa Ro-
dolfo Rizzi che ¢ anche presi-
dente di Assoenologi - riuscia-
mo a produrre il vino vegano.
Rispetto ai vini convenzionali,
i vegani non possono avere
nessun tipo di coadiuvante, co-
meichiarificanti di origine ani-
male chesono'albuminad'uo-
v, la caseina e i caseinati, la
colla d'ossa, la colla di pesce,
la gelatina. Ovviamente, nella
realizzazione di vini vegani &
vietata l'aggiunta di qualsiasi
derivato di origine animale in
ognifasediproduzione».

Yo
Lacantina diRamuscelloa Sestoal Reghena

Ma l'attivita della cantina di
Ramuscello, laterza piltiimpor-
tante in regione con i suoi 150
soci che lavorano cirea 800 et-
tari di terreni nella Destra Ta-
gliamento, sconfinando an-
che in Veneto e niel Codroipe-
se, non si ferma certo qui. Il ri-

confermatopresidente Gianku-
ca Trevisan ha elaborato un
ambizioso piano industriale
che prevede, nell’'arco di 5 an-
ni, ingenti investiment che si
riassumono nell'acquisizione
di un'area per 'ampliamento
aziendale, nell’aumento della

Bianluca Trevisan

capacita lavorativa interna
con linserimento di nuovi ser-
batoi per la vinificazione,
nell'incremento, attraverso
T'acquistodi modeme attrezza-
ture, della capacita produttiva
equalitativa dell'uva lavorata,
della creazione di un centrodi

spumantizzazione, sia per la
valorizzazione delle bolili:ine

interne (Prosecco, Proseccoro-
se e Ribolla gialla) sia per dare
un servizio agli imbottigliatori
esterni oggi, piil che mai, alla
ricerca di vini di qualith sem-
prepitielevata.

E proprio la ricerca della so-
stenibilitd & un mantra che
coinvolge tutta 'azienda. «Dal
2019 & partito un interessante
programma di riqualificazio-
ne - dice il presidente Trevisan
-coinvolgendooltreil 75% dei
vigneti controllati dalla coope-
rativa. Il progetto di “Sosteni-
bilitd ambientale”, denomina-
to Sqnpi (Sistema diqualiti na-
zionale di produzione integra-
ta), refolamenmto dal Mini-
stero delle politiche agricole
alimentari e forestali, & stato
potenziato nel corso del 2021
al fine di raggiungere la quasi
totaliti della produzione vitivi-
nicola legata alla cantina. Nel
2020 iamo ottenuto, da
partedell’Ente certi Ce-
viq, la certificazione Sqnpi.
Per ottenere questo importan-
te risultato 'intera produzio-
ne viticola, dalla campagna
allimbottigliamento, & segui-
tadiretramente dagli ufficitec-
nicidellacantinache, grazieal-
la presenza in vigneto di due
agronomi, stanno miglioran-
dole praticheal fine di ottene-
re il minor impatto ambienta-
le». Con la vendemmia 2020
Ramuscelloharaggiuntoil20
mila quintalidi uva lavorata, il
509% circa & Pinot grigio, il re-
sto Prosecco, Ribolla gialla e
qualche autoctono come Friu-
lano, Refosco dal peduncolo
rossoeVerduzzo.—
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#Agroalimentare #Enogastronomia #Territorio-FVG # By Giuseppe Longo #

A Sesto al Reghena le Citta del vino Fvg aprono il
’22 nazionale di Duino Aurisina

GIUSEPPE LONGO2022-01-23UNCATEGORIZEDLEAVE A COMMENT

(g.1.) E ora tutti pronti per dare il via a un anno speciale che vedra protagonista a livello nazionale la
carsica Duino Aurisina, ma anche tutto il Vigneto Fvg con le altre ventisette Citta del Vino. Un
anno che si prevede, fin d’ora, ricco di iniziative importanti, come il potenziamento degli eventi
estivi — primo fra tutti quello agostano ormai consolidato di “Calici di Stelle™ -, il coinvolgimento di
produttori e consorzi Doc nel progetto della sostenibilita, la nuova cartellonistica nei Comuni
aderenti. Inoltre, si lavorera a un nuovo progetto di vendemmia turistica e alla candidatura di
Gorizia — Citta europea della cultura 2025 con Nova Gorica — affinché possa ospitare nel 2024,
assieme a Gradisca d’Isonzo, il concorso enologico nazionale delle Citta del Vino.
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Energia, materiali, lavorazioni

[l vino fa i conti con gli aumenti

Bellini (Casarsa): rischio di stop alla produzione. Ermacora: consumi gia in calo

L'IMPATTO DEI RINCARI

B2 2

Cost _
di produzione Vetro, plastiche,

complessivi legno, acciaio: Materfali
dovuti all'energia dal +20% confezionamento
+30/40% al +40% +25%

L'ondalunga deirincari gene-
ralizzati, dalla bolletta dell'e-
nergia ai materiali, fino alle
lavorazioni nei vigneti, colpi-
sce anche il settore del vino
friulano, uno dei brand pit
anrezzari sia in Italia che
all’estero, Ma soprattutto un
comparto che da lavoro a mi-
gliaiadi persone e fatturacen-
tinaia di milioni 'anno. A lan-
ciare I'allarme sono le grandi
cantine cooperative, ma an-
che i produttori delle zone
pitl pregiate, come i Colli
orientali oil Collio.

«] pensieri pitt grandi in
questo momento sono rap-
presentatidal costodiprodu-
zione complessivo che, lega-
to all'aumento dell'energia
elettrica, potrebbe raggiun-
gere un 30, 40 per cento in
pitt, ed & gia una quota inso-
stenibile - dice il direttore de
La Delizia di Casarsa Mirko
Bellini- . Se le spese restano
queste, non diventa pil con-
veniente far fare straordinari
del sabato o serali ai dipen-
denti, nonostante la doman-
da sia ancora buona da parte
del mercato, in particolare
estero. Ma qui ogni giorno
facciamo i conti con vetro, le-
gno, acciaio rincarati dal 20
al40 per cento in media, I'azo-
to per imbottigliare aumenta
del 10 per cento, poi il mese
dopodiunaltro 5 per centoe
cosivia, Il fatturato sta andan-
do bene (nel 2021 circa 50 mi-
lioni dieuro, con proiezionia

60 milioni peril 2022), abbia-
mo venduto di piti, ma aque-
sto punto gli aumenti vanno
a erodere la marginalita, E
proprio a febbraio abbiamo
visto i primi rallentamenti di
venditein Italia, nellagrande
distribuzione e nella ristora-
zione, perché sopra a un cer-
to prezzo la gente non com-
pra pill la bottiglia. Sul Pro-
secco, poi, in Italia si paga lo
stesso prezzo del mercato
Usa, ma cio significa che au-
mentano le vendite all’este-
ro, non in Italia, quindi chi
vende guadagna lo stesso,
ma resta di meno sul territo-
rio, stiamo producendo per
gli altri e cid sta determinan-
dounimpoverimento genera-
le. Rischiamo didoverblocca-
re la produzione, non possia-
mo lavorare sottocosto, o di
fermare gli investimenti per
il futuro», Bellini chiede che
lapolitica batta un colpo. «Mi
auguro che le associazioni di
categoria-aggiunge - parlino
direttamente con il presiden-
te del Consiglio Draghi, il go-
verno & Punico pud fare qual-
cosa di importante. A queste
condizioni & impossibile an-
che programmares.

Sulla stessa lunghezza
d'onda la cantina di Ramu-
scello che conta 159 soci con-
feritori. «l’aumento dell’e-
nergia e dei costi delle mate-
rie prime & quasi quotidiano
e costante - afferma il presi-
dente Gianluca I'revisan - .
Confrontando!'ultima bollet-
ta elettrica con la penultima,

lﬁl
CJ Palificazione per
et reimpianti o Prezzo del vino
nuovi vigneti nella GO0 e in
Aoto per d28.000  HORECA
imbottighamento 14,000 euro (febbraio 2022)
*10% lettaro (+ 75%) 12% ¢

abbiamo registrato un au-
mento del costo di ben il
275%. Anche i materiali di
confezionamentoe vari, han-
no subito rincari dell'ordine
del 25-30%. Ma la Gdo non
accetta che questi aumenti si
ripercuotanosul prezzo d'ac-
quisto del vino dei suoi forni-
tori. Siaggiunga poi, che tut-
talafilieradegliapprovvigio-
namenti & rallentata e, cosi
pure, ilritirodel vino in canti-
na. La nostra cantina, infine,
ha in corso una serie di inve-
stimenti che pero, alla luce
dello scenario che non credo
cambiera nel breve periodo,
dovrannoessere ulteriormen-
te ben calibratis.

Se tutto & aumentato, il
prezzo della bottiglia in su-
permercato o in enoteca per
ora & rimasto invariato, anzi
hasubito in media una flessio-
nedell'l,2%. «Ma é inevitabi-
le che coninuoviimbottiglia-
menti - spiega il vignaiolo di
Ipplis Dario Ermacora -cisa-
raun ritocco dei prezzi dei vi-
ni, che comunque non riusci-

ranno ad assorbirei maggiori
costi. Gli aumenti sono diffu-
si, energia, materie prime. La
bolletta & piti che raddoppia-
ta, ma non ¢ il solo aumento.
Lapalilicazione perinuovivi-
gneti o perireimpianti, & pas-
sata da 8 mila euro l'ettaro a
14milal’ettaro. E poi traspor-
ti, carta, vetro, imballaggi,
plastiche: incrementi del
20% almeno, anche se proba-
bilmente ¢’é anche una com-
ponente di speculazione, Te-
miamo che i consumi possa-
no rallentare, soprattutto
nell’'Horeca, perché la gente
hameno denaro per I'aperiti-
voalbar o per lacenaal risto-
rante. Ma con I'inflazione io
pensoche bisognera dare piti
soldiin busta a chi ha unred-
ditofisso, altrimentinon siri-
prendera a consumare e si
blocea tutto. E pensare che il
2021 é stato un anno molto
buono, avevamo recuperato
ilivellidiricavidel 2019».—
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Cantina di Ramuscello
festeggia 60 vendemmie

L! 11 giugno scorso, la cantina pro-

duttori di Ramuscello e San Vi-
to (Pordenone) ha organizzato un mo-
mento di celebrazione per il raggiun-
gimento delle sue 60 vendemmie, visto
che la prima & stata realizzata nel 1962.
Nella tensostruttura installata nel
piazzale della Cantina per l'occasione
si & svolta una tavola rotonda su: «La
cooperazione vitivinicola tra tradizio-
ne e riorganizzazione manageriale»,

La Cantina di Ramuscello e San Vito

moderata dal direttore di Wine Meri-
dian, Fabio Piccoli.

Hanno partecipato all'evento l'asses-
sore regionale alle risorse agroalimen-
tari, Stefano Zannier; Riccardo Cota-
rella, presidente nazionale di Assoe-
nologi; Attilio Scienza, presidente del
Comitato nazionale vini del Mipaaf;
Luca Rigotti, coordinatore del settore
vitivinicolo di Alleanza cooperative
agroalimentari; Corrado Casoli, pre-
sidente del Giv; Albino Armani, pre-
sidente del Consorzio doc delle Vene-
zie e Stefano Zanette, presidente del
Consorzio doc Prosecco.

Nel 2022 il bilancio della Cantina su-
perera i 13 milioni di euro di fattura-
to (3,5 milioni in pill rispetto all’anno
precedente) e i 100.000 quintali di uve
raccolte dai 750 ettari dei 158 vignaioli
soci che fanno riferimento alla coope-
rativa da ben 21 Comuni di tre diverse
province: Pordenone, Udine e Treviso.

Con in progetto il miglioramento qua-
litativo dei vini prodotti, nel 2020 ha
preso avvio l'esperienza del Sistema di
qualita nazionale di produzione inte-
grata (Sqnpi), coinvolgendo 466 ettari
vitati di 34 soci. Nel 2022 i soci inte-
ressati sono raddoppiati (66) e gli ettari
coinvolti sono saliti a 630.

Nel 2021, per la prima volta in Friuli
Venezia Giulia, grazie al protocollo di
Ceviq (Certificazione vini e prodotti
italiani di qualita), sono stati certifi-
cati 5.400 ettolitri di vino vegano. Una
notizia che ha sollevato molto interes-
se in regione e a livello nazionale. E di
pochi giorni fa, infine, 'annuncio della
certificazione biologica per la Cantina.

«La qualita e la sostenibilita - com-
menta il presidente Gianluca Trevisan -
non sono solo delle parole ma, per noi,
significano agire concretarnente. Siamo
vicini anche al raggiungimento della
certificazione ISO 9001 e Ambientale
e a quella Zero Residui».

2022



Raggiunto un traguardo importante e condiviso - spiega il presidente Trevisan - al quale seguiranno altri

Sara un'annata da ricordare quella del 2022 per la Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito. Non solo perche
raggiungera il traguardo delle 60 vendemmie (la “festa” & fissata per sabato 11 giugno), ma anche perché verranno
superati i 13milioni di euro di fatturato (3,5 milioni in piU rispetto all'anne precedente) e i 100mila quintali di uve raccolte
dai 750 ettari dei 158 vignaioli soci. Una buona notizia per la cantina cooperativa, ma anche per il territorio, visto che le uve
conferite arrivano a Ramuscello da ben 21 Comuni di tre diverse province: Pordenone, Udine e Treviso.

Una capacita di attrazione che, negli ultimi cinque anni, & molto cresciuta, sia nei confronti del

numero di soci che degli ettari vitati, oltre che del fatturato.

«Grande rispetto per le produzioni dei soci, buon rapporto con il territorio, qualita e sostenibilita

di uve e vini, sono queste alcune delle chiavi di lettura della nostra crescita — spiega il presidente

Gianluca Trevisan -. Uno sviluppo costante che ci spinge a progettare nuovi investimenti i quali,
in parte, sono gia stati finalizzati all'acquisto di un terreno, adiacente all'attuale sede di

ANNIVERSARIO

lavorazione, di 5,500 metri quadrati. Saranno utilizzati per ampliare la cantina, razionalizzare |
locali di servizio e dedicare, una parte della superficie, a un impianto di depurazione e stazione di controllo e lavaggio
degli atomizzatori dei viticoltori associati. Siamo molte fiduciosi sull'annata 2022 e sul futuro poiché siamo animati da un
forte spirito mutualistico e ogni scelta viene fatta in condivisione con i soci i quali, con i conferimenti d'uva e la convinta
adesione alla nostra progettualita, anno dopo anno ci confermano la loro fiducia. Per dare la giusta visibilita a tutto
qguesto lavoro — conclude Trevisan -, saremo anche presenti in qualita di sponsor alla 19ma tappa del Giro di d'ltalia che, il
27 maggio, partira da Marano Lagunare e arrivera a Castelmontes.

23+ 052022
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Ramuscello, nel 2022 il
fatturato superera i 13 milioni
di euro

La Cantina Produttori, con le 60 vendemmie, ha
raggiunto un traguardo importante e condiviso

Sara un’annata da ricordare quella del 2022 per la Cantina Produttori di
Ramuscello e San Vito. Non solo perché raggiungera il traguardo delle 60
vendemmie (la “festa” é fissata per sabato 11 giugno), ma anche perché
verranno superati i 13milioni di eure di fatturato (3,5 milioni in piu rispetto
all'anno precedente) e i 100mila quintali di uve raccolte dai 750 ettari dei 158
vignaioli soci. Una bucna notizia per la cantina cooperativa, ma anche per il
territorio, visto che le uve conferite arrivano a Ramuscello da ben 21 Comuni di
tre diverse province: Pordenone, Udine e Treviso.

Una capacita di attrazione che, negli ultimi cingue anni, € molto cresciuta, sia
nei confronti del numero di soci che degli ettari vitati, oltre che del fatturato.

"Grande rispetto per le produzioni dei soci, buon rapporto con il territorio,
gualita e sostenibilita di uve e vini, sono queste alcune delle chiavi di lettura
della nostra crescita”, spiega il presidente Gianluca Trevisan. "Uno sviluppo
costante che ci spinge a progettare nuovi investimenti i gquali, in parte, sono
gia stati finalizzati all’acquisto di un terreno, adiacente all'attuale sede di
lavorazione, di 5.500 metri quadrati. Saranno utilizzati per ampliare la cantina,
razionalizzare i locali di servizio e dedicare, una parte della superficie, a un
impianto di depurazione e stazione di controllo e lavaggio degli atomizzatori
dei viticoltori associati”.

"Siamo molto fiduciosi sul’annata 2022 e sul futuro poiché siamo animati da
un forte spirito mutualistico e ogni scelta viene fatta in condivisione con i soci
i quali, con i conferimenti d'uva e la convinta adesione alla nostra
progettualita, anno dopo anno ci confermanao la loro fiducia. Per dare |a giusta
visibilita a tutto questo lavoro - conclude Trevisan -, saremo anche presenti in
gualita di sponsor alla 19ma tappa del Giro di d'ltalia che, il 27 maggio, partira
da Marano Lagunare e arrivera a Castelmonte".
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Cantina Produttori di Ramuscello: con
le 60 vendemmie, nel 2022, il fatturato
superera i 13 milioni di euro.

Sara un’annata da ricordare quella del 2022 per la Cantina Produttori di Ramuscello e
San Vito. Non solo perché raggiungera il traguardo delle 60 vendemmie (la “festa” e
fissata per sabato 11 giugno), ma anche perché verranno superati i 13milioni di euro di
fatturato (3,5 milioni in piu rispetto all’'anno precedente) e i 100mila quintali di uve
raccolte dai 750 ettari dei 158 vignaioli soci. Una buona notizia per la cantina
cooperativa, ma anche per il territorio, visto che le uve conferite arrivano a Ramuscello
da ben 21 Comuni di tre diverse province: Pordenone, Udine e Treviso. Una capacita di
attrazione che, negli ultimi cinque anni, & molto cresciuta, sia nei confronti del numero
di soci che degli ettari vitati, oltre che del fatturato. «Grande rispetto per le produzioni
dei soci, buon rapporto con il territorio, qualita e sostenibilita di uve e vini, sono queste
alcune delle chiavi di lettura della nostra crescita — spiega il presidente Gianluca
Trevisan -. Uno sviluppo costante che ci spinge a progettare nuovi investimenti i quali,
in parte, sono gia stati finalizzati all’acquisto di un terreno, adiacente all’attuale sede di
lavorazione, di 5.500 metri quadrati. Saranno utilizzati per ampliare la cantina,
razionalizzare i locali di servizio e dedicare, una parte della superficie, a un impianto di
depurazione e stazione di controllo e lavaggio degli atomizzatori dei viticoltori associati.
Siamo molto fiduciosi sull’annata 2022 e sul futuro poiché siamo animati da un forte
spirito mutualistico e ogni scelta viene fatta in condivisione con i soci i quali, con i
conferimenti d'uva e la convinta adesione alla nostra progettualita, anno dopo anno ci
confermano la loro fiducia. Per dare la giusta visibilita a tutto questo lavoro — conclude
Trevisan -, saremo anche presenti in qualita di sponsor alla 19ma tappa del Giro di
d'Ttalia che, il 27 maggio, partira da Marano Lagunare e arrivera a Castelmonte».
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LA TV DEL NORD ITALIA

Cantina Produttori di Ramuscello:
con le 60 vendemmie, nel 2022, il
fatturato superera i 13 milioni di
euro

Raggiunto un traguardo importante e condiviso = spiega il presidente
Trevisan = al quale seguiranno altri

Sara un'annata da ricordare quella del 2022 per la Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito. Non solo

perché raggiungera il traguardo delle 60 vendemmie (la "festa” & fissata per sabato 11 giugno), ma anche
perché verranno superati i 13milioni di euro di fatturato (3,5 milioni in pili rispetto allanno precedente) e i
100mila quintali di uve raccolte dai 750 ettari dei 158 vignaioli soci. Una buona notizia per la cantina

cooperativa, ma anche per il territorio, visto che le uve conferite arrivano a Ramuscello da ben 21 Comuni

di tre diverse province: Pordenone, Udine e Treviso.

Una capacita di attrazione che, negli ultimi cinque anni, & molte cresciuta, sia nei confronti del numero di
soci che degli ettari vitati, oltre che del fatturato.

«Grande rispetto per le produzioni dei soci, buon rapporto con il territorio, gualita & sostenibilita di uve e
vini, sono gueste alcune delle chiavi di lettura della nostra crescita — spiega il presidente Gianluca
Trevisan -. Uno sviluppo costante che ci spinge a progettare nuovi investimenti i quali, in parte, sone gia
stati finalizzati all'acquisto di un terreno, adiacente all’attuale sede di lavorazione, di 5.500 metri guadrati.
Saranno utilizzati per ampliare la cantina, razionalizzare i locali di servizio e dedicare, una parte della
superficie, a un impianto di depurazione e stazione di controllo e lavaggio degli atomizzatori dei viticoltori
associati. Siamo molta fiduciosi sull'annata 2022 e sul futuro poiché siamo animati da un forte spirito
mutualistico e ogni scelta viene fatta in condivisione con i soci i quali, con i conferimenti d'uva e la
convinta adesione alla nostra progettualita, anno dopo anno ci confermano la loro fiducia. Per dare la
giusta visibilita a tutto questo lavoro — conclude Trevisan -, saremo anche presenti in gualita di sponsor
alla 19ma tappa del Giro di d'Italia che, il 27 magagio, partira da Marano Lagunare e arrivera a

Castelmonte».

23-05-2022



Agenparl '}

Cantina Produttori di Ramuscello: con le 60
vendemmie, nel 2022, il fatturato supererai13
milioni di euro.

(AGENPARL) - lun 23 maggio 2022 Cantina Produttori di Ramuscello: con le 60 vendemmie, nel 2022, il
fatturato superera i 13 milioni di euro

Raggiunto un traguardo importante e condiviso - spiega il presidente Trevisan - al quale seguiranno
altri

Sara un'annata da ricordare quella del 2022 per la Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito. Non solo
perché raggiungera il traguardo delle 60 vendemmie (la “festa” & fissata per sabato 11 giugna}, ma
anche perché verranno superati i 13milioni di euro di fatturato (3,5 milioni in pili rispetto all’anno
precedente) e i 100mila quintali di uve raccolte dai 750 ettari dei 158 vignaioli soci. Una buona notizia
per la cantina cooperativa, ma anche per il territorio, visto che le uve conferite arrivano a Ramuscello da
ben 21 Comuni di tre diverse province: Pordenone, Udine e Treviso.

Una capacita di attrazione che, negli ultimi cinque anni, & molto cresciuta, sia nei confronti del numero
di soci che degli ettari vitati, oltre che del fatturato.

«Grande rispetto per le produzioni dei soci, buon rapporto con il territorio, qualita e sostenibilita di uve
e vini, sono queste alcune delle chiavi di lettura della nostra crescita - spiega il presidente Gianluca
Trevisan -. Uno sviluppo costante che ci spinge a progettare nuovi investimentii quali, in parte, sono gia
stati finalizzati all'acquisto di un terreno, adiacente all'attuale sede di lavorazione, di 5.500 metri
quadrati. Saranno utilizzati per ampliare la canitina, razionalizzare i locali di servizio e dedicare, una
parte della superficie, a un impianto di depurazione e stazione di controllo e lavaggio degli atomizzatori
dei viticoltori associati. Siamo molto fiduciosi sull'annata 2022 e sul futuro poiché siamo animati da un
forte spirito mutualistico e ogni scelta viene fatta in condivisione con i soci i quali, con | conferimenti
d'uva e la convinta adesione alla nostra progettualits, anno dopo anno ci confermano la loro fiducia, Per
dare la giusta visibilita a tutto questo lavoro - conclude Trevisan -, saremo anche presenti in qualita di

sponsor alla 19ma tappa del Giro di d'ltalia che, il 27 maggio, partira da Marano Lagunare e arrivera a
Castelmontex.
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AGENZIA DI STAMPA

Cantina Produttori di Ramuscello: dopo il vino vegano,
arriva la certificazione biologica

(Agen Food) - Roma, 08 giu. - La produzione di vino di qualita sostenibile e certificata & una delle
bussole che regolano il lavoro della Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito che, questanno,
festeggia la sua 60ma vendemmia. Con un'asticella che si alza, anno dopeo anno. Nel 2020, infatti, &
partita l'esperienza dell'SQNPI (Sistema di Qualitd Nazionale di Produzione Integrata), coinvolgendo
466 ettari vitati di 34 soci. Nel 2022, i soci interessati sono raddoppiati (66) e gli ettari coinvelti sono
saliti a 630, sui 750 complessivi.

Nel 2021, per la prima volta in Friuli VG, grazie al protocollo di Cevig (Certificazione vini e prodotti
italiani di qualita), sono stati certificati 5.400 ettolitri di vino vegano. Una notizia che ha sollevato molto
interesse in regione, ma anche a livello nazionale.

E di pochi giorni fa, infine, l'annuncio della certificazione biclogica perla Cantina.

«Stiamo proseguendo nella direzione tracciata gia da qualche anno - commenta il presidente Gianluca
Trevisan - facendo sempre alcuni passi avanti, con il sostegno della base sociale e dei nostri clienti. La
qualitd e la sostenibilitd non sono solo delle parole ma, per noi, significano agire concretamente.
Siame gia vicini anche al raggiungimento della certificazione ISO 9001 e Ambientale e a quella Zero
Residui (in riferimento ai fitofarmaci), Pure ['impianto fotovoltaico che abbiama installato sul tetto della
cantina e la progettata piazzola di lavaggio degli atomizzatori dei soci, con relativo impianto di
depurazione, vanno in tale direzionen.

E questi saranno pure i temi, almeno in parte, che verranno affrontati sabato 11 giugno a partire dalle
ore 10.30, in una qualificata Tavola Rotonda moderata dal giornalista e direttore di Wine Meridian,
Fabio Piccoli, Presso la tensostruttura della cantina, oltre all'assessore regionale alle Risorse
agroalimentari, Stefano Zannier, vi prenderanno parte: Riccardo Cotarella, presidente nazionale di
Assoenologi; Attilio Scienza, presidente del Comitato Nazionale Vini del Mipaaf; Luca Rigotti,
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#Agroalimentare #Enogastronomia #Territorio-FVG # By Giuseppe Longo #

La Cantina di Ramuscello e San Vito
“vola” nel fatturato: oltre 13 milioni!

4
A

Sara un‘annata da ricordare quella del 2022 per la Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito. Non solo perché
raggiungera il traguardo delle 60 vendemmie (la “festa” & fissata per sabato 11 giugno), ma anche perché verranno
superati i 13 milioni di euro di fatturato (3,5 milioni in pit rispetto all’anno precedente) e i 100 mila quintali di uve
raccolte dai 750 ettari dei 158 vignaioli soci. Una buona notizia per la cooperativa, ma anche per il territorio, visto
che le uve conferite arrivano nella frazione di Sesto a Reghena (da poco Citta del vino Fvg) da ben 21 Comuni di tre
diverse province: Pordenone, Udine e Treviso. Una capacita di attrazione che, negli ultimi cinque anni, & molto
cresciuta, sia nei confronti del numero di soci che degli ettari vitati, oltre che del fatturato.

Gianluca Trevisan Rodolfo Rizzi

«Grande rispetto per le produzioni dei soci, buon rapporto con il territorio, qualita e sostenibilita di uve e vini, sono
queste alcune delle chiavi di lettura della nostra crescita - spiega il presidente Gianluca Trevisan che si avvale della
direzione dell'enologo Rodolfo Rizzi -. Uno sviluppo costante che ci spinge a progettare nuovi investimenti i quali,
in parte, sono gia stati finalizzati all'acquisto di un terreno, adiacente all’attuale sede di lavorazione, di 5.500 metri
quadrati. Saranno utilizzati per ampliare la cantina, razionalizzare i locali di servizio e dedicare, una parte della
superficie, a un impianto di depurazione e stazione di controllo e lavaggio degli atomizzatori dej viticoltori
associati. Siamo molto fiduciosi sull'annata 2022 e sul futuro poiché siamo animati da un forte spirito mutualistico e
ogni scelta viene fatta in condivisione con i soci i quali, con i conferimenti d'uva e la convinta adesione alla nostra
progettualita, anno dopo anno ci confermano la loro fiducia. Per dare la giusta visibilita a tutto questo lavoro -
conclude Trevisan -, saremo anche presenti in qualita di sponsor alla 19ma tappa del Giro di d'Italia che, il 27
maggio, partira da Marano Lagunare e arrivera a Castelmonte».
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SESTO AL REGHENA

Cantina di Ramuscello
sponsor della corsarosa

SESTOALREGHENA

Sara un’annata da ricordare,
quella del 2022, per la Cant-
na produttori di Ramuscello
e San Vito. Non solo perché
raggiungera il traguardo del-
le 60 vendemmie (la festa e
fissatasabato 11 giugno), ma
anche perchésarannosupera-
tii13 milioni di euro di fatmu-
rato (3,5 milioni in pit rispet-
toal 2021) ei100mila quinta-
lidiuveraccolte dai 750 etta-
ri dei 158 vignaioli soci. Una

buona notizia per la cantina
cooperativae per il territorio,
visto che le uvearrivano a Ra-
muscello da ben 21 comuni
delle province di Pordenone,
Udine e Treviso.

«Rispetto per le produzioni
dei soci, buon rapporto con il
territorio, qualita e sostenibi-
lita di uve e vini: sono alcune
dellechiavidiletturadellano-
stracrescita—diceil presiden-
te Gianluca Trevisan —. Uno
sviluppo costante che ci spin-
gea progettare nuoviinvesti-

menti, i quali, in parte, sono
gia finalizzat all’acquisto di
un terrenodi 5.500 metriqua-
drati. Saranno utilizzati per
ampliare la cantina, raziona-
lizzareilocali diservizio e de-
dicareunapartedella superfi-
cie a un impianto di depura-
zione estazione di controllo e
lavaggio degli atomizzatori
degliassociati. Siamo fiducio-
si nel futuro, poiché siamo
animati da un forte spirito
mutualistico e ogni scelta vie-
ne fatta in condivisione con i
soci. Per dare giusta visibilita
a questo lavoro - conclude
Trevisan —, saremo presenti
in qualita di sponsor alla 19°
tappa del Giro d’Italia, che il
27 maggio, partira da Mara-
no Lagunare e arrivera a Ca-
stelmonte». —
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Per Cantina produttori Ramuscello 60 anni e oltre 13 min di ricavi
112022 della Cantina produttori di Ramuscello e San Vito non sara solo 'anno della celebrazione dei 60
anni di attivitd ma anche quello che consentira alla realta friulana di Sesto al Reghena di superarei13
milioni di fatturato. Nel bilancio d'esercizio, 'incremento rispetto a quello precedente é di 3,5
milioni di euro, secondo le stime rilasciate dalla cooperativa. Merito anche di un raccolto che
ha superato i 100mila quintali di uve, nei 750 ettari gestiti da 158 vignaioli soci.

La societd, negli ultimi cinque anni, & diventata sempre pitt un punto di riferimento per il territorio.
Le uve conferite giungono da 21 comuni di tre province: Pordenone,Udine e Treviso. Il presidente
Gianluca Trevisan (foto) elenca le chiavi della crescita; “Rispetto per le produzioni dei soci, buon rapporto
con il territorio, qualitd e sostenibilita di uve e vini”. La cantina ha pianificato nuovi investimenti, tra cui
I'acquisto di un terreno di 5.500 metri quadrati che servira per 'ampliamento, la razionalizzazione deilocali e,

in parte, per realizzare un impianto di depurazione e stazione di controllo e dilavaggio degli atomizzatori dei viticoltori soci. Il 27
maggio la cantina sara presente come sponsor alla 19esima tappa del Giro d'Ttalia, in partenza da Marano Lagunare. - G.A.
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VITIVINICOLTURA

Cantina di Ramuscello
investe e si amplia

SESTOALREGHENA

Ricavisoprai 13 milionidi eu-
ro, 3,5 milioni in piu rispetto
all’anno precedente, 100 mila
quintali di uve raccolte nei
750 ettari di 158 vignaioli atti-
viin 21 Comuni di tre provin-
ce (Pordenone, Udine e Trevi-
s0): sono inumeridella Canti-
na Produttori di Ramuscello e
San Vito che quest’anno rag-
giungera il traguardo delle 60
vendemmie. «Grande rispetto
per le produzioni dei soci,

buon rapporto con il territo-
rio, qualita e sostenibilita di
uve e vini, sono queste alcune
delle chiavi dilettura della no-
stra crescita — spiega il presi-
dente Gianluca Trevisan -.
Uno sviluppo costante che ci
spinge a progettare nuoviinve-
stimenti i quali, in parte, sono
gia stati finalizzati all’acquisto
di un terreno di 5.500 metri
quadrati» per ampliare la can-
tina, razionalizzare i locali di
servizio e installare unimpian-
toutile periviticoltori.—

26+ 052022



h-:m

N Aziende & Mercati

a Gantina Praduttori di
Ramuscello e San Vito &
stata fondata nel 1959, ma
In suaprima vendemmia
rizale al 1962 e, dungue, quella di
questanno sard la muners 6o, La
sua & ung storia lunga e solida che
porta, nggl, a regdistrare un fattu-
rabo superiove afqs milioni di e
(33 milioni in pif rispettn allanno
dente), prodotts
:do gli oltee weomibi quintali di e
dei 158 soci, raceolte su 5o etart
coltivatl (erano 390 nel zoi8)in
ben 21 Comuoni diversi, collocati
all'interno di tre differenti provin-
ve (Uding; Pordenone & Treviso).
1 presidente. Gianluea Trevisan,
conshleralannivessatio noti coimie
un traguardo, ma come punto di
slaneio pernuovi obiettivi,

Come £ stato possibile un balzo
casi notevole del fatturato?

“In questi anni recenti abbia-
mo visto creseere la produzione
«la richiesta di Prosecco Doe,
-alire al fatto che, per molti vigne-
ti implantati a Glera & diventato
possibile rivendicare il Prosecco,
diversumente dai tempi del bloc-
0. Abbismio avviato una serie di
collabarsrion operative con alime
cantine della regione con Vobiet-
tive di Tare sistema, diminuire §

_ dinalith di valore,

Cantina Produttori di
Ramuscella e San Vito.

Alla vigilia della sessantesima
vendemmia, &impegnata in
consistenti investimenti per
rendere la sua produzione
sempre pit amica
dell'ambiente

costi di produrione
e ottenere pit mar- 4
City & avvenuto

DR CON LN L=
tita inferiore di

prodotto laverato”.

porta alla costante ¢ sensibile ri-
dizione dell'utilizeo del prodott
chimici, in-accordn con il princi-
pio europeo del ‘produree di pid
{e meglin) con mena! T/80% delle
vigne dei socl & trattato utifiz-
cando alomizsatori a recupera

che riducong sensibilmente la

nellambiente.
Dungne; soste—
niamo una ge-
stione oculata
dei vigneti e della
canlina per ri-
durre eosti e, nel
contempa, mighio-
Tare costantemente la

Qual & ls dimensione qualith del vino.
sostenifbile aciil punta- _ Weresidentedelly g coyng b dotata di
conperatha Glanlues i s
te nellavostea erescita? Trevizan un parco di panneli fo-

“Crediamo che il
nostro tesoro inestimahile sia {
territorio, b sua tutela e { buoni

tovaliaic che sard ulte-
riormente ampliato e, ned progetti
di sviluppo, abbiamo previstola

rapport divieinatoe callah

winne, Dopo aver olenulo, tecen—
temente, la certificazione come
*Cantina Biologics, ora puntiamo
alla certificazione del ‘Residug

Zero, Le pratiche sono gii in uno

stadio avanzato e Titengo che si
concluderanno entro s prossima
vendemmia, La dlvezione verso la
cuale stiamo camminando, come
Canting ecome socl, & quella che

di una piszzol
di lavaggio degli atomizzator], a
servizio dei soci, con relativa de-
puratore degli scarichi”,

Avete dato una forte impronta
manageriale alla Cantina: cosa
i intende cou que-
st ogginel seftore
vimieolo ¢ nel mo-
dello conperativa?

dispersione dei prodott

Aziende & Mercati

“Con la crescita

della guantita di

uve lavorate abbia-

mo ringiovanito e
risggdgiornato la compagine opera-
Hva della Canting. Crediamo miol-
tissimo nel fare sguadra tra noi e
nelle sinergie positive da mettere
in ¢ampo con i fornitorl e le Im-
prese cooperative che ruotano at-
torno al nosteo mondo impeendi-
toriale. Credo che ¢io possa essere
ben sintelizealo nelle: presenze
alla Tavola Rotonda che abbiamo
organizzate in oceasione della no-
stre festa’ con, tea gli altri, Corra-
da Casoli, presidente del Gruppo
Trallans Ving, ¢ Luca Rigotti, coor-
dinatore nuzionale del Settore viti-
vinicolo dell'Alleanza Cooperative
Inaliane™.

Come staic gestendo Fesplo-
sione dei costi e la maneanza di
materiali?

nvigneta reﬁcam Snpd

FRIULLit

“Il nostro business ruota attor-
no alla vendita di vino sfuse che
produce cirea il o5% del fatturato
della cooperativa, Dunque, il co-
sto prinvipale ¢ legato all'energia

che, per ora, riusciamo a tenere.

sotto controllo graxie all'antopro-
duzione con i pannelli fotovoltaict
installati sul tetto della Cantina ¢

-alla gestione attenta di ogni fase di

lavors”,

Avete abbracciato il progetio
Sqnpi. In cosa consiste € a che
punto &7

“Ial zozo abbiamo Introdotto
nelle vigne del socl la possibilith
di utilizzare il marchio Sistema di
qualith nazionale di produzione
integrata (Sqnpi) al quale & colle-
gato wn protocolle. del Ministero

trollo costante di tutte le fasi della
trasformazione, E un modo attuale

‘e moderno di valorizeare, poi, 1a

bottiglia proposta al ristorante o

“sugli seaffali del supermercati’,

Siete stati i primi ad aver lancia-
to in Friuli un vino vegano, ensa vi
ha spinto e quale obiellivo vi siele
dati?

“Tutto £ Inlzato con ung specifics
commessa parita daaleuni imbotti-
gliatori nostri clientl. C'% wna fascia,
o nicchia, di mercato che chiede
questa lpolegin di prodolte ¢ noi
non abbiamo detto no, ma abbiamo
coltoy: al balzo Yoccasione, ma- an-
chie la stida, e adoltare lo standard
propostoct dal Cevig (Certificaxione
vini e prodotti ikaliam di qualith), i

delle Risorse agricole per ki ridu-
zione del numero del trattamenti
fitosanitari sulle viti e per Putiliz-
ze di molecole meno invasive per
Fambiente. A quella data. hanno
aderito 13 aziende per 466 ettari di
vigna, Neghi anni successivi sono
cresciute e oggi le azlende aderen-
ti al Sistema sono 66 su 158 socie
per complessivi 630 ettari s 507

Quoesto impegno come genera
valore aggiunto nel mercato fina-
le di consumuo?

“k proprio il mereato che chie-
de queste attengioni e un metodo
di produzione del vino sempre piu

-sostenihile. Gli imbattigliatord, e i

consumatori, vogliono pit garan-
zie sui prodeti che acquistano,
maggiore tracciabilita e un con-

pare tutti gli spazi di
mercalo dove si punta alla ricer—
ci delly gualith e delia salubrith del
Vine'

Tnfine, guale strada avete seello
nell'offerta vinicola?

“La crescita del mercato degli
spunantl, negli ultimi cingue anni,
& stata notevole. Quella del Proseceo
¢ della Ribolla galla su luth, Percid,
dalla Cantina Produttor di Ramu-
seello e San Vito ogdi esce cifca il
33% dli vini destinali alls produzione
ol spumant ¢ frizgant mente, fa
restante produxione & destinata ai
vini fermi. Quella dei mossi, tra Tal-
o, & una tipologia di vini che, perla
sua produzione, richiede uno sfor-
20 economico inferiore ¢, dunque,
consente | giusth marging di guada-
#no per la cobperativa e per | sodi”,
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Y | CAMERA DI COMMERCIO
PORDENONE-UDINE

UN’ANNATA DA RICORDARE PER | PRODUTTORI

LA CANTINA

DI RAMUSCELLO
E LE 60 VENDEMMIE

Sard un'annata
da ricordare
guella del 2022
per la Cantina
Produttori  di
Ramuscells e
San Vito. Non
solo perche e
state raggiunto
ik traguardo
delle BO vendemmie, ma anche perche
verranno superati i 13milieni di euro
di fatturato (3,5 milioni in pio rispetto
alllanno  precedente)

parte, sono gia
stati finalizzati
all'acguisto
di un terreno,
adiacente
all'attuale
sede di
lavorazione,
di 5.500 metri
quadrati-
Saranno utilizzati per ampliare la
canling, razionalizzare | locali di servizio
e dedicare, una parte della superficie,

a un impianto dr

e | 100mila quintalt di NEL 2022 Il FATTURATO depurazione =]
uve raccolte dai 750 N el g stazione di controllo
ettar] dei 158 vignaioli SUPERERA I'13 MILIONI e |avaggio  degli
soCi. Dl EURO. «<RAGGIUNTO atomizzator| de
Una buona notizia per | N TRAGUARDD viticoltor]  associali.

la cantina cooperativa, IMPORTANTE E

ma anche per il

Sl Gt
rerritorio, visto che 1o CONDIVISO — SPIEGA IL

Siamo malto fiducios!
‘sull'annata 2022 e sul
future poiché siamo

uve conferite arrivang PRESIDENTE GIANLUCA  animati da un forte
aRamuscellodaben21t TREVISAN — AL QUALE spirite. mutualistica

Eomunl di bee ldiverse  SEGUIRANNO ALTRI»

pravince: Pardenone,

Udine e Treviso,

Una capacita di

attrazione che, negli ultimi cingue anni,
& molta cresciuta, sia nel confronti del
numero di socl che degli ettari vitati,
oltre che del fatturato.

aGrande rispetto per le produzioni dei
soci, buon rapporto con il territorio,
quslits e sostenibilits di uve e vini, sono
gueste aleune delle chiavi di lettura della
nostra crescita - spiega il presidente
Gianluca Trevisan -.

Uno sviluppo costente che ci spinge &
progettare nuovi investimenti i guali, in

e ogni scelta viepe
fatta in condivisione
con | socl | quali,
con | conferiment]
d'uva e la convinta adesione alla
nostra progettualits, anno dopo anno cl
confermano la loro fiducla. Per dare la
giusta visibilita a tulte questo lavero -
conclude Trevisan -, siamo stali anche
presenti in qualits di sponsor alla 19ma

tappa del Giro di d'ltalis che;, it 27

magqgio, € partitea da Marano Lagunare
ed @ arrivata a Castelmontes.

06 - 2022



Territorio

SESTO AL REGHENA.

La cooperativa vinicola

di Ramuscello e San Vito
festeggia 60 anni di attivita
superanda i 13 milioni di
fatturato, avviando nuovi
investimenti e conquistando
la vetrina del Giro dItalia

ara un‘annata da ri-
cordare gquella del
2022 per la Cantina
Produttori di Ramu-
scello e San Vito. Non solo
perchéraggiungera il traguar-
do delle 60 vendemmie (la
“festa’ & fissata per sabato 11

giugno), ma anche perché

verranno superati i 13 mi-
lioni di euro di fatturato (3,5
milioni in pifi rispetto all'an-
no precedente) e i 100mila
quintali di uve raccolte nei
750 ettari dei 158 vignaioli
soci, Una buona notizia per
la cantina cooperativa, ma
anche per il territorio, visto
che le uve conferite arrivano
a Ramuscello da ben 21 co-
muni di tre diverse province:
Pordenone, Udine e Treviso.

Una capacita di attrazione

FRIULLit

0 Le uve vengono raccolte in 750 ettari di 158 conferitori

delle province di Pordenone, Udine e anche Treviso

ssssasansennw ssammsna
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che, negli ultimi cinque anni,
& molto cresciuta, sia nei con-
fronti del numero di soci sia
degli ettari vitati, oltre che
del fatturato.

“Grande rispetto per le pro-
duzicni dei soci, buon rap-
porto con il territorio, qualita
e sostenibilita di uve e vini,

sono gueste alcune delle :

chiavi di lettura della nostra
crescita — spiega il presidente
Gianluca Trevisan - Uno svi-

Il presidente della cooperativa
Glanfuca Trevisan

luppo costante che ci spinge a
progettare nuovi investimen-
ti i quali, in parte, sono gia
finalizzati all'acquisto di un
terreno, adiacente allattuale
sede di lavorazione, di 5.500
metri quadrati.

Saranno utilizzati per am-
pliare la cantina, raziona-
lizzare i locali di servizio
e dedicare una parte della
superficie a un impianto di
depurazione e stazione di
controllo e lavaggio degli
atomizzatori dei viticoltori

associati. 5

Siamo molto fiduciosi
sull’annata 2022 e sul futu-
ro poiché siamo animati da
un forte spirito mutualisti-
co e ogni scelta viene fatta
in condivisione con isoci i
quali, con i conferimenti d'u-
va e la convinta adesione alla.
nostra progettualita, anno
dopo anno ci confermano la
loto fiducia. Per dare la giu-
sta visibilita a tutto questo
lavoro — conclude Trevisan -,
siamo anche stati presenti, in
qualita di sponsor, alla 19°
tappa del Giro d'Italia del 27
maggio, Marano Lagunare~
Castelmonte”,

03062022



IL POPOLO

Risultato raggiunto grazie alle 60 vendermmie
Canting, il atturato oltre 13 milioni di euro

ar unannata da ricor-

dare uella del 2022 per

la Cantina Produttori di
Ramuscello e San Vito. Non
soloperc raggiunger iltra-
guardo delle 60 vendemmie
(la esta issatapersabato
11 giugno), ma anc e perc
verranno superati i 13milioni
dieurodi atturato (3,5 milio-
niinpi rspettoall anno pre-
cedente) e 1 100mila uintali
di uve raccolte dai 750 ettari
dei 15 wvignaioli soci. Una

buona notizia per la cantina
cooperativa, ma anc e peril
territorio, visto ¢ e le uve
con erite arrivano a Ramu-
scello da ben 21 Comuni di
tre diverse province Porde-
none, Udine e Treviso.
Una capacit di attrazione
¢ g negliultimicin ue anni,

molto cresciuta, sia nei con-
ronti del numero di socic e
degliettari vitati, oltrec e del
atturato.

Grande rispetto per le pro-

duzioni dei soci, buon rap-
porto con il territorio, ualit
e sostenibilit di uve e vini,
sono ueste alcune delle
¢ iavi di lettura della nostra
crescita - spiega il presidente
Gianluca Trevisan -. Uno svi-
luppo costantec ecispingea
progettare nuoviinvestimen-
ti i uali, in parte, sono gi
stati inalizzatiall ac uisto di
un terreno, adiacente all at-
tuale sede di lavorazione, di
5.500metri uadrati. Saranno
utilizzati per ampliare la can-
tina, razionalizzare i locahli di
servizio e dedicare, una parte
della super icie, a unimpian-
to di depurazione e stazione
di controllo e lavaggio degli
atomizzatori dei viticoltori
associati. Siamo molto idu-
ciosi sull annata 2022 e sul u-
turo poic  siamo animatida
un orte spirito mutnalistico e
ogniscelta viene atta incon-
divisione con i soci i uali,
con icon erimenti d uva e la
convinta adesione alla nostra
progettualit , anno dopo an-
nocicon ermano la loro idu-
cia. Per dare la giusta visibilit
a tutto uesto lavoro - con-
clude Trevisan -, saremo an-
¢ e presenti in ualit di
sponsor alla 1 ma tappa del
Giro did Italia ¢ e, il 27 mag-
gio, partir da  arano Lagu-
nate e arriver a Castelmon-
be
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LA TV DEL NORD ITALIA

Cantina Produttori di Ramuscello:
dopo il vino vegano, arriva la
certificazione biologica

L"11 giugno festa per la 60ma vendemmia con una tavola rotonda su: “La
cooperazione vitivinicola tra tradizione e riorganizzazione manageriale”, con
Zannier, Cotarella, Scienza, Rigotti, Casoli, Zanette, Armani e Piccoli

La produzione di vino di qualita sostenibile e certificata & una delle busscle che regalana il lavoro della
Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito che, quest'anno, festeggia la sua 80ma vendemmia, Con
un‘asticella che si alza, anno depo anno. Nel 2020, infatti, & partita 'esperienza dell' SQNPI (Sistema di
Qualitad Nazionale di Produzione Integrata), coinvolgendo 466 ettari vitati di 34 soci. Nel 2022, | soci
interessati sono raddoppiati (66) e gli ettari coinvolti sono saliti a 630, sui 750 complessivi.

Nel 2021, per la prima volta in Friuli VG, grazie al protocollo di Cevig (Certificazione vini e prodotti italiani
di qualita), sono stati certificati 5.400 ettolitri di vino vegano. Una notizia che ha sollevato molto interesse
in regione, ma anche a livello nazionale.

Edi pochi giorni fa, infine, I'annuncio della certificazione biologica per la Cantina.

«Stiamo proseguendo nella direzione tracciata gia da qualche anno — commienta il presidente Gianluca
Trevisan — facendo sempre alcuni passi avanti, con il sostegno della base sociale e dei nostri clienti. La
qualita e la sostenibilita non sono solo delle parole ma, per noi, significanc agire concretamente. Siamo
gia vicini anche al raggiungimento-della certificazione 1SO 9001 & Ambientale e a gquella Zero Residui (in
riferimento ai fitofarmaci). Pure l'impianto fotovoltaico che abbiamo installato sul tetto della cantina e la
progettata piazzola di lavaggio degli atomizzatori dei soci, con relative impianto di depurazione, vanno in
tale direziones.

E questi saranna pure | temi, almeno in parte, che verranno affrontati sabato 11 giugno a partire dalle ore
10.30, in una qualificata Tavola Rotonda moderata dal giornalista e direttore di Wine Meridian, Fabio
Piccoli. Presso la tensostruttura della cantina, oltre all‘assessore regionale alle Risorse

agroalimentari, Stefana Zannier, vi prenderanno parte: Riccardo Cotarella, presidente nazionale di
Assoenclogi; Attilio Scienza, presidente del Comitato Nazionale Vini del Mipaaf; Luca Rigotti,
coordinatore del Settore vitivinicolo di Alleanza Cooperative Agroalimentari; Corrado Casoli, presidente
del Gruppe Italiano Vini; Albino Armani, presidente del Consorzio Doc "Delle Venezie" e Stefano
Zanette, presidente del Consorzio Doc “Prosecco”.
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AGENZIA DI STAMPA

Cantina Produttori di Ramuscello: dopo il vino vegano, arriva
la certificazione biologica

(Agen Food) — Roma, 08 giu. — La produziene di vine di qualita sostenibile e certificata & una delle bussole che regolana il lavero della Cantina Praduttori di
Ramuscelle @ San Vito che, guest'anne, festeggia la sua 60ma vendemmia. Cen un‘asticella che sl alza, anne dopo anne: Nel 2020, infatti, € partita lesperienza
dellSQNPI (Sisterma di Qualita Nazienale di Produzione Integrata), coinvolgendo 466 ettarl vitati di 34 soci, Nel 2022, i soci interessati sono raddoppiati (88) e gli
ettar] coinvelti sono saliti a 630, sui 750 complessivi.

Nel 2021, per lasprima valta in Friuli VG, grazie al protocelle di Ceviq (Certificazione vini e prodotti italiani di qualita), sono stati certificat! 5400 ettolitri di vino
vegano, Una notizia che ha scollevato molte interesse in regione, ma anche a livello nazionale.

E di pochi giorni fa, infine, lannuncio della certificazione biologica per la Cantina.

sStiamo proseguendo nella direzione tracciata gia da qualche anna - commenta Il presidenite Gianluca Trevisan - facendo sempre alcuni passi avantl, con il
sostegno della base sociale e del nostri clienti. La gualita e la sostenibilita non sono solo delle parole ma, per noi, significanc agire concretamente. Siamo gia
vicini anche al raggiungimento della certificazione IS0 9001 e Ambientale e a guella Zera Residui (in riferimento ai fitofarmaci). Pure limpianto fotovoltaice che
abbiamo installato sul tetto della cantina e la progettata piazzola di lavaggio degli atomizzatori dei soci, con relative impianto di depurazione, vanno in tale
direziones.

E guesti saranno pure | termi, alrmeno in parte, che verranno affrontati sabato 11 giugno a partire dalle ore 10.30, in una gualificata Tavola Rotonda moderata dal
giornalista e direttore di Wine Meridian, Fabio Piccoli. Pressa la tensostruttura della cantina, oltre allassessore regionale alle Risorse agroalimentarl, Stefano
Zannjer, vi prenderanno parte: Riccardo Caotarella, presidente nazionale di Assoenologi; Attilio Stienza, presidente del Caormiitata Nazionale Vini del Mipaaf;, Luca
Rigott, coardinatore del'Settore vitivinicolo di'Alleanza Cooperative Agroalimentari, Corrada Casoll, presidente del Gruppi taliano Wini, Albino Armani,

presidente del Congorzio Doc *Délle Venezie" e'Stefano Zanette, presidente del Consorzio Dot "Prosecco”
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Cantina Produttori di Ramuscello: dopo il vino
vegano, arriva la certificazione biologica. L’11
giugno festa e convegno per le 60 vendemmie.

{AGENPARL) - mer D8 giugneo 2022 Cantina Produttori di Ramuscelle: dopoiil vino wegano, arriva la
certificazione biologica

L'11 giugno festa per la 60ma vendemmia con una tavola rotonda su: “La cooperazione vitivinicola tra
tradizione e riorganizzazione manageriale”, con Zannier, Cotarella, Scienza, Rigotti, Casoli, Zanette,
Armani e Piccoli

La produzione di vine di qualita sostenibile e certificata & una delle bussole che regolanc il lavero della
Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito che, quest'anno, festeggia la sua 60ma vendemmia. Con
un'asticella che si alza, anno dopo anno. Nel 2020, infatti, & partita I'esperienza dell'SQNPI (Sistema di
Qualita Nazionale di Produziene Integrata), coinvolgendo 466 ettari vitati di 34 soci. Nel 2022, i soci
interessati sono raddoppiati (66) e gli ettari coinvolti sono saliti a 630, sui 750 complessivi.

Nel 2021, per la prima volta in Friuli VG, grazie al protocollo di Cevig (Certificazione vini e prodotti
italiani di qualitd), sono stati certificati 5.400 ettolitri di vino vegano. Una notizia che ha sollevato molto
interessein regione, ma anche a livello nazionale.

E di pochi giomi fa, infine, l'annuncio della certificazione biologica per la Cantina.

«Stiamo proseguendo nella direzione tracciata gia da qualche anno - commenta il presidente Gianluca
Trevisan - facende sempre alcuni passi avanti, con il sostegno della base sociale e dei nostri clienti, La
qualité e |a sostenibilith non sono solo delle parole ma, per noi, significano agire concretamente. Siamo

gia vicini anche al raggiungimento della certificazione 1S0 9001 e Ambientale e a quella Zero Residui (in
riferimento ai fitofarmaci). Pure 'impianto fotovoltaico che abbiamo installato sul tetto della cantina e
la progettata piazzola di lavaggio degli atomizzatori dei soci, con relativo impianto di depurazione,
vanno in tale direziones,
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Cantina Produttori di
Ramuscello: dopo il vino
veaano, arriva la
certificazione biologica

L1171 giugno festa per la 60ma vendemmia

La produzione di vino di qualita sostenibile e certificata & una delle bussale che regolano il lavoro
della Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito che, quest'anno, festeggia la sua 60ma
vendemmia. Con un'asticella che si alza, anno dopo anno. Nel 2020, infatti, & partita I'esperienza
dell'SQNPI (Sisterna di Qualitd Nazionale di Produzione Integrata), coinvolgendo 466 ettari vitati di
34 soci. Nel 2022, i soci interessati sono raddoppiati (66) e gli ettari coinvolti sono saliti a 630, sui
750 complessivi.

Nel 2021, per la prima volta in Friuli VG, grazie al protocollo di Ceviq (Certificazione vini e prodotti
italiani di qualita), sono stati certificati 5.400 ettolitri di vino vegano. Una notizia che ha sollevato
molto interesse in regione, ma anche a livello nazionale.

E di pochi giorni fa, infine, I'annuncio della certificazione biologica per la Cantina.

«Stiamo proseguendo nella direzione tracciata gia da qualche anno — commenta il

presidente Gianluca Trevisan — facendo sempre alcuni passi avanti, con il sostegno della base
sociale e dei nostri clienti. La qualita e la sostenibilita non sono solo delle parole ma, per noi,
significano agire concretamente. Siamo gia vicini anche al raggiungimento della certificazione 1SO
9001 e Ambientale e a quella Zero Residui (in riferimento ai fitofarmaci). Pure I'impianto fotovoltaico
che abbiamo installato sul tetto della cantina e la progettata piazzola di lavaggio degli atomizzatori
dei soci, con relativo impianto di depurazione, vanno in tale direzione».

E guesti saranno pure i temi, almeno in parte, che verranno affrontati sabato 11 giugno a partire
dalle ore 10.30, in una qualificata Tavola Rotonda moderata dal giornalista e direttore di Wine
Meridian, Fabio Piccoli. Presso la tensostruttura della cantina, oltre all'assessore regionale alle
Risorse agroalimentari, Stefano Zannier, vi prenderanno parte: Riccardo Cotarella, presidente
nazionale di Assoenologi; Attilio Scienza, presidente del Comitato Nazionale Vini del Mipaaf; Luca
Rigotti, coordinatore del Settore vitivinicolo di Alleanza Cooperative Agroalimentari; Corrado
Casoli, presidente del Gruppo Italiano Vini; Albino Armani, presidente del Consorzio Doc “Delle
Venezie" e Stefano Zanette, presidente del Consorzio Doc “Prosecco”.
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Certificazione biologica per
la Cantina Produttori di
Ramuscello

L'11 giugno festa per la 60esima vendemmia con
una tavola rotonda su tradizione e futuro del
vino

La produzicne di vino di qualita sostenibile e certificata & una delle bussole
che regolano il lavoro della Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito che,
quest'anno, festeggia la sua 60esima vendemmia. Con un'asticella che si alza,
anno dopo anno.

Nel 2020, infatti, & partita 'esperienza dell’'SQNPI (Sistema di Qualita
Nazionale di Produzione Integrata), coinvolgendo 466 ettari vitati di 34 soci.
Nel 2022, i soci interessati sono raddoppiati (66) e gli ettari coinvolti sono
saliti @ 630, sui 750 complessivi.

Nel 2021, per la prima volta in Friuli VG, grazie al protocollo di Cevig
(Certificazione vini e prodotti italiani di qualita), sono stati certificati 5.400
ettolitri di vino vegano. Una notizia che ha sollevato molto interesse in
regione, ma anche a livello nazionale. E' di pochi giorni fa, infine, I"'annuncio
della certificazione biclogica per la Cantina.

"Stiamo proseguendo nella direzione tracciata gia da qualche anno —
commenta il presidente Gianluca Trevisan - facendo sempre alcuni passi
avanti, con il sostegno della base sociale e dei nostri clienti. La qualita e la
sostenibilita non sono solo delle parole ma, per noi, significano agire
concretamente. Siamo gia vicini anche al raggiungimento della certificazione
ISO 9001 & Ambientale & a quella Zero Residui (in riferimento ai fitofarmaci).
Pure |'impianto fotovoltaico che abbiamao installato sul tetto della cantina e la
progettata piazzola di lavaggio degli atomizzatori dei soci, con relativo
impianto di depurazione, vanno in tale direzione".

E questi saranno pure i temi, almeno in parte, che saranno affrontati sabato 1
giugno a partire dalle 10.30, in una qualificata Tavola Rotonda moderata dal
giornalista e direttore di Wine Meridian, Fabio Piccoli. Nella tensostruttura
della cantina, oltre all'assessore regionale alle Risorse agroalimentari, Stefano
Zannier, parteciperanno Riccardoe Cotarella, presidente nazionale di
Assoenoclogi; Attilio Scienza, presidente del Comitato Nazionale Vini del
Mipaaf; Luca Rigotti, coordinatore del Settore vitivinicolo di Alleanza
Cooperative Agroalimentari; Corrado Casoli, presidente del Gruppo Italiano
Vini; Albino Armani, presidente del Consorzio Doc “Delle Venezie” e Stefano
Zanette, presidente del Consorzio Doc “Prosecco”.
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Cantina Produttori di Ramuscello: dopo il
vino vegano, arriva la certificazione biologica

L' giugno festa per la 60ma vendemmia con una tavola rotonda su: “La cooperazione vitivinicola tra tradizione e
riorganizzazione manageriale”, con Zannier, Cotarella, Scienza, Rigotti, Casoli, Zanette, Armani e Piccoli

La produzione di vino di qualitd sostenibile e certificata & una delle bussole che regolanc il lavoro della Cantina Produttor|
di Ramuscello e San Vito che, quest'anno, festeggia la sua 60ma vendemmia. Con un'asticella che si alza, anno dopo
anno, Nel 2020, infatti, & partita I'esperienza dell'SQNPI (Sistema di Qualitd Nazionale di Produzione Integrata),
coinvolgendo 466 ettari vitati di 34 soci. Nel 2022, | soci interessati sono raddoppiati (66) & gli ettari coinvolti sono salitia

630, sui 750 complessivi.

Nel 2021, per la prima volta in Friuli VG, grazie al protocollo di Cevig (Certificazione vini e prodotti italiani di qualita), sono
stati certificati 5400 ettolitri di vine vegano. Una notizia che ha sollevato molto interesse in regicne, ma anche a livello

nazionale.
E di pochi giorni fa, infine, l'annuncio della certificazione biologica per la Cantina.

«Stiamo proseguendo nella direzione tracciata gia da qualche anno —
commenta il presidente Gianluca Trevisan — facendo sempre alcuni passi
avanti, con il sostegno della base scciale e dei nostri clienti. La gualita e la
sostenibilita non sono sole delle parole ma, per noi, significano agire
concretarmente. Siarno gia vicini anche al raggiungimento della
certificazione 1ISO 9001 e Ambientale e a quella Zero Residui (in
riferimento ai fitefarmaci). Pure I'impiante fotoveltaico che abbiamo
installato sul tetto della cantina e la progettata piazzola di lavaggio degli
atomizzatori dei soci, con relativo impiante di depurazione, vanno in tale

direzione».

E gquesti saranno pure i temi, almeno in parte, che verranno affrontati

sabato 11 giugno a partire dalle ore 10.30, in una gualificata Tavola
Rotonda moderata dal giornalista e direttore di Wine Meridian, Fabio Ciariusa Travisar
Piccoli. Presso la tensostruttura della cantina, oltre all'assessore regionale

alle Risorse agroalimentari, Stefano Zannier, vi prenderanno parte;

Riccardo Cotarella, presidente nazionale di Assoenclogi; Attilio Scienza, presidente del Comitato Nazionale Vini del
Mipaaf; Luca Rigotti, coordinatore del Settore vitivinicolo di Alleanza Cooperative Agroalimentari; Corrado Casoli,
presidente del Gruppo Italianc Vini; Albine Armani, presidente del Consorzio Doc "Delle Venezie" e Stefano Zanette,

presidente del Consorzio Doc “Prosecco”.
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Cantina Produttori di Ramuscello: dopo il vino vegano, arriva la
certificazione biologica. L'11 giugno festa e convegno per le 60
vendemmie

Cantina Produttori di Ramuscello: dope il vine vegane, arriva la certificazione biclogica

LT giugno festa per fa 60ma vendemmia con una tavola rotonda su “La coopearaziene vitivinicola tra tradizione e riorganizzazione manageriale’, con Zannier, Cotarella,

Sclenza, Rigotti, Casolj Zanetts, Armani e Piccolf

o

» O

La produzione di vino di qualitd sosteniblle e certificata & una delle bussole che regolano il lavero della Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito che, quest'anno, festeggia
la sua 60ma vendemmia, Con un‘asticella che si alza, anne dopo anno. Nel 2020, infatt], & partita 'esperienza dell’'SQNP (Sistera di Qualita Nazionale di Praduzione
Integrata), coinvelgendo 466 ettari vitati di 34 soci. Nel 2022, | soci interessati sono raddoppiati (66) e gli ettari coinvolti sone saliti a 630, sui 750 complessivi,

Nel 2021, per la prima volta In Friull VG, grazie-al protocollo di Cevig (Certificazione vinl e prodotti italiani di qualita), sono
stati certificati 5.400 ettolitri di vine vegano. Una notizia che ha sollevato melto interesse in regione, ma anche a livello

nazionale.
Edi pochi giorni fa, infine, 'annuncio della certificazione biologica per la Cantina,

«Stiama proseguendo nella direzione tracciota gid da qualche anno = commenta il presidente Gianluca Trevisan -
facendo sempre alcuni passi avanti, con il sestegno della base sociale e dei nostri clienti. La qualitd e la sostenibilitd non
sone solo delle parole ma, per noi, significano agire coneretamente, Siame gid vicini anche al raggiungimernito della
certificazione 1SO 9001 e Ambientale &'a quella Zero Residui E'm riferimento ai fitofarmaci). Pure l'impianto fotovoltaico
che abbiamo installato sul tetto della cantina & la progettata piazzola di lavaggio degli atemizzatori del soci, con
redative impianto di depurazione, vanno in tale direzionas.

E questi saranno pure | temi, almeno in parte, che verranno affrontati sabato 11 giugno a partire dalle ore 10.30, in una
qualificata Tavola Rotonda moderata dal giernalista e direttore di Wine Meridian, Fabio Piccoli, Presso lo tensostruttura
della canting, oltre all'assessore reglonale alle Risorse agroalimentari, Stefano Zannler, vi prenderanno parte: Riccardo

Gignluca Trevisan

Cotarella, presidente nazionale di Assoenologi; Attilio Scienza, presidente del Comitato Mazionale Vini del Mipaaf; Luca
R[golti, coordinatore del Settore vitivinicole di Alleanza Cooperative Agroalimentarl; Corrado Casoll, presidente del Gruppe Italiane Vini; Albine Armani, presidente del
Consorzio Doc “Delle Venezie” e Stefano Zanette, presidente del Consorzio Doc *Prosecco”.
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@ Wine Meridian

Cantina Produttori di Ramuscello:
dopo il vino vegano, arriva la
certificazione biologica

L'11 giugno festa per la 60ma vendemmia con una tavola rotonda su: "La
cooperazione vitivinicola tra tradizione e riorganizzazione manageriale",
con Zannier, Cotarella, Scienza, Rigotti, Casoli, Zanette, Armani e Piccoli.

La produzione di vino di qualita sostenibile e certificata & una delle bussole che regolano il
lavoro della Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito che, quest’anno, festeggia la sua
60ma vendemmia. Con un'asticella che si alza, anno dopo anno. Nel 2020, infatti, & partita
l'esperienza dell'SQNPI (Sistema di Qualita Nazionale di Produzione Integrata), coinvolgendo 466
ettari vitati di 34 sodi. Nel 2022, i soci interessati sono raddoppiati (66) e gli ettari coinvolti sono
saliti a 630, sui 750 complessivi.

Nel 2021, per la prima volta in Friuli VG, grazie al protocollo di Cevig (Certificazione vini e
prodotti italiani di qualita), sono stati certificati 5.400 ettolitri di vino vegano. Una notizia che ha
sollevato molto interesse in regione, ma anche a livello nazionale.

E di pochi giorni fa, infine, I'annuncio della certificazione biologica per la Cantina.

«Stiamo proseguendo nella direzione tracciata gia da qualche anno - commenta il presidente
Gianluca Trevisan - facendo sempre alcuni passi avanti, con il sostegno della base sociale e dei
nostri clienti. La qualita e la sostenibilita non sono solo delle parole ma, per noi, significano agire
concretamente. Siamo gia vicini anche al raggiungimento della certificazione 1SO 9001 e Ambientale
e a quella Zero Residui (in riferimento ai fitofarmaci). Pure I'impianto fotovoltaico che abbiamo
installato sul tetto della cantina e la progettata piazzola di lavaggio degli atomizzatori dei
soci, con relativo impianto di depurazione, vanno in tale direzione».

E questi saranno pure | temi, almeno in parte, che verranno affrontati sabato 11 giugno a partire
dalle ore 10.30, in una qualificata Tavola Rotonda moderata dal giornalista e direttore di Wine
Meridian, Fabio Piccoli. Presso |a tensostruttura della cantina, oltre all'assessore regionale alle
Risorse agroalimentari, Stefano Zannier, vi prenderanno parte: Riccardo Cotarella, presidente
nazionale di Assoenologi; Attilio Scienza, presidente del Comitato Nazionale Vini del Mipaaf; Luca
Rigotti, coordinatore del Settore vitivinicolo di Alleanza Cooperative Agroalimentari; Corrado
Casoli, presidente del Gruppo Italiano Vini; Albino Armani, presidente del Consorzio Doc “Delle
Venezie" e Stefano Zanette, presidente del Consorzio Doc “Prosecco”.
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IL POPOLO

Ramuscello: sabato 11 si festeggia i 60
anniversario della cantina

Appuntamento alle ore 10.30 per un convegno dal titolo: "La Cooperazione vitivinicola tra Tradizione e
riorganizzazione manageriale”

"La Cooperazione vitivinicola tra Tradizione e riorganizzazione manageriale”: & questo il tema su cui si incentr ail convegno
organizzate dalla cantina di Ramuscello per festeggiare le 60 vendemmie. Saranno relatori della mattinata:

Stefano Zannier - Assessor e Risor se A groalimentari F riuli- Venezia Giulia
Riccardo Cotarella - Pr esidente Assoenologi

Aflilio Scienza - Presidente Comitato Nazionale V ini Mipaaf

Luca Rigotti - Coordinatore Nazionale Fedagri Settore V itivinicolo

Corrado Casoli - Pr esidente Gr uppo It aliano V ini

Albino Armani - Presidente Consor zio DOC Delle Venezie

Stefano Zanette - Presidente Consor zio Proseecco DOC

Gianluca Trevisan - Presidente Cantina di Ramuscello

Saranno anche present la Filarmonica di Bagnarola e I' Accademia d 'Archi Arrigoni di San Vito al T.
Seguira degustazione di prodotti tipici del territorio

L'appuntamento & nella sede: Cantina Produttori di Ramuscello e San V ito S.c.a., via Marconi 22 Ramuscello di Sesto al
Reghena
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| CONFCGDPERATIVE

| FRIULI VENEZIA GIULIA

Cantina Produttori di Ramuscello: dopo il vino vegano,
arriva la certificazione biologica

L’11 giugno festa per la 60ma vendemmia
con una tavola rotonda su: “La
cooperazione vitivinicola tra tradizione e
riorganizzazione manageriale’, con
Zannier, Cotarella, Scienza, Rigotti, Casoll,
Zanette, Armani e Piccoll.

La produzione di vino di qualita sostenibile e certificata & una delle bussole che
regolano il lavoro della Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito che,
quest’anno, festeggia la sua 60ma vendemmia. Con un'asticella che si alza, anno
dopo anno. Nel 2020, infatti, &€ partita I'esperienza dell’'SQNPI (Sistema di Qualita
Nazionale di Produzione Integrata), coinvolgendo 466 ettari vitati di 34 soci. Nel
2022, i soci interessati sono raddoppiati (66) e gli ettari coinvolti sono saliti a 630,
sui 750 complessivi.

Nel 2021, per la prima volta in Friuli VG, grazie al protocollo di Ceviqg
(Certificazione vini e prodotti italiani di qualitd), sono stati certificati 5.400
ettolitri di vino vegano. Una notizia che ha sollevato molto interesse in regione, ma
anche a livello nazionale.

E di pochi giorni fa, infine, I'annuncio della certificazione biologica per la Cantina.

«Stiamo proseguendo nella direzione tracciata gia da qualche anno - commenta il
presidente Gianluca Trevisan - facendo sempre alcuni passi avanti, con il sostegno
della base sociale e dei nostri clienti. La qualita e la sostenibilita non sono solo
delle parole ma, per noi, significano agire concretamente. Siamo gia vicini anche al
raggiungimento della certificazione ISO 9001 e Ambientale e a quella Zero Residui
(in riferimento ai fitofarmaci). Pure I'impianto fotovoltaico che abbiamo installato
sul tetto della cantina e la progettata piazzola di lavaggio degli atomizzatori dei
soci, con relativo impianto di depurazione, vanno in tale direzione».

E questi saranno pure i temi, almeno in parte, che verranno affrontati sabato 11
giugno a partire dalle ore 10.30, in una qualificata Tavola Rotonda moderata dal
giornalista e direttore di Wine Meridian, Fabio Piccoli. Presso la tensostruttura
della cantina, oltre all'assessore regionale alle Risorse agroalimentari, Stefano
Zannier, vi prenderanno parte: Riccardo Cotarella, presidente nazionale di
Assoenologi; Attilio Scienza, presidente del Comitato Nazionale Vini del Mipaaf;
Luca Rigotti, coordinatore del Settore vitivinicolo di Alleanza Cooperative
Agroalimentari; Corrado Casoli, presidente del Gruppo Italiano Vini; Albino
Armani, presidente del Consorzio Doc “Delle Venezie” e Stefano Zanette,
presidente del Consorzio Doc “Prosecco”.
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Vino bio e vegano, la svolta di una cantina del Friuli
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La cantina pordenonese produce vino vegano e bio

La produzione di vino di qualita sostenibile e certificata & una delle bussole che regolano il lavoro
della cantina produttori di Ramuscello e San Vito che, quest’anno, festeggia la sua 60ma
vendemmia. Nel 2020, infatti, € partita ’esperienza dell’SQNPI (Sistema di Qualitd Nazionale di
Produzione Integrata), coinvolgendo 466 ettari vitati di 34 soci. Nel 2022, i soci interessati
sono raddoppiati (66) e gli ettari coinvolti sono saliti a 630, sui 750 complessivi.

Nel 2021, per la prima volta in Friuli Venezia Giulia, grazie al protocollo di Ceviq (Certificazione
vini e prodotti italiani di qualita), sono stati certificati 5.400 ettolitri di vino vegano. Una
notizia che ha sollevato molto interesse in regione, ma anche a livello nazionale.

E di pochi giorni fa, infine, 'annuncio della certificazione biologica per la cantina. “Stiamo
proseguendo nella direzione tracciata gia da qualche anno — commenta il presidente Gianluca
Trevisan - facendo sempre alcuni passi avanti, con il sostegno della base sociale e dei nostri
clienti. La qualita e la sostenibilita non sono solo delle parole ma, per noi, significano agire
concretamente. Siamo gia vicini anche al raggiungimento della certificazione ISO 9001 e
Ambientale e a quella Zero Residui (in riferimento ai fitofarmaci). Pure I'impianto fotovoltaico
che abbiamo installato sul tetto della cantina e la progettata piazzola di lavaggio degli
atomizzatori dei soci, con relativo impianto di depurazione, vanno in tale direzione”.

E questi saranno pure i temi, almeno in parte, che verranno affrontati sabato 11 giugno a partire
dalle ore 10.30, in una qualificata Tavola Rotonda moderata dal giornalista e direttore di Wine
Meridian, Fabio Piccoli. Presso la tensostruttura della cantina, oltre all’assessore regionale alle
risorse agroalimentari, Stefano Zannier, vi prenderanno parte: Riccardo Cotarella, presidente
nazionale di Assoenologi; Attilio Scienza, presidente del comitato nazionale vini del

Mipaaf; Luca Rigotti, coordinatore del settore vitivinicolo di alleanza cooperativa
agroalimentari; Corrado Casoli, presidente del gruppo italiano vini; Albino Armani, presidente
del consorzio doc “Delle Venezie” e Stefano Zanette, presidente del consorzio doc “Prosecco”.
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le notizie della tua regione a portata di mouse

Cantina Ramuscello cresce
Sabato una tavola rotonda

SESTO AL REGHENA. La produzione di vino di
qualita sostenibile e certificata & una delle
bussole che regolano il lavoro della Cantina
Produttori di Ramuscello e San Vito (Sesto al
Reghena) che, quest’anno, festeggia la sua
60* vendemmia. Con un'asticella che si alza,
anno dopo anno. Nel 2020, infatti, & partita
'esperienza dell’'Sgnpi (Sistema di Qualita
Nazionale di Produzione Integrata),
coinvolgendo 466 ettari vitati di 34 soci. Nel
2022, i soci interessati sono raddoppiati (66)
e gli ettari coinvolti sono salitia 630, sui 750
complessivi. Nel 2021, per la prima volta in
Fvg, grazie al protocollo di Cevig
(Certificazione vini e prodotti italiani di
qualitd), sono stati certificati 5.400 ettolitri di Gianluca Trevisan

vino vegano. Una notizia che ha sollevato

molto interesse in regione, ma anche a livello

nazionale. E di pochi giorni fa, infine, 'annuncio della certificazione biologica per la Cantina.

i «Stiamo proseguendo nella direzione

= tracciata gia da qualche anno - commenta il
presidente Gianluca Trevisan —, facendo
sempre alcuni passi avanti, con il sostegno
della base sociale e dei nostri clienti. La
qualita e la sostenibilita non sono solo delle
parole ma, per noi, significano agire
concretamente. Siamo gia vicini anche al
raggiungimento della certificazione Iso
9001 e Ambientale e a quella Zero Residui
(in riferimento ai fitofarmaci). Pure
l'impianto fFotovoltaico che abbiamo
installato sul tetto della cantina e la progettata piazzola di lavaggio degli atomizzatori dei soci, con
relativo impianto di depurazione, vanno in tale direzione».

E questi saranno pure i temi, almeno in parte, che verranno affrontati sabato 11 giugno a partire dalle
10.30, in una qualificata Tavola Rotonda moderata dal giornalista e direttore di Wine Meridian, Fabio
Piccoli. Sotto la tensostruttura della cantina, oltre all'assessore regionale alle Risorse agroalimentari
Stefano Zannier, vi prenderanno parte: Riccardo Cotarella, presidente nazionale di Assoenologi; Attilio
Scienza, presidente del Comitato Nazionale Vini del Mipaaf; Luca Rigotti, coordinatore del Settore
vitivinicolo di Alleanza Cooperative Agroalimentari; Corrado Casoli, presidente del Gruppo Italiano
Vini; Albino Armani, presidente del Consorzio Doc “Delle Venezie" e Stefano Zanette, presidente del
Consorzio Doc "Prosecco”,
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RAMUSCELLO: VINO VEGANO E CERTIfiCAZIONE BIO

Gianluca Trevisan

Cantina Produttori di Ramuscello; dope il vino vegano, arriva la certificazione biologica, L'11 giugno 2022 la Cantina
Produttori Ramuscello festeggia la 80ma vendemmia con una tavola rotonda su: “La cooperazione vitlvinicola tra
tradizione e riorganizzazione manageriale”.

Nel 2020 & partita in cantina l'esperienza dell'SQNPI (Sisterna di Qualita Nazionale di Produzione Integrata), coinvolgendo
466 ettari vitati di 34 soci. Nel 2022, | socl interessati sono raddopplati (66) e gli ettari sono saliti a 630, sul 750
complessivi,

Nel 2021, per la prima volta in Friuli VG, grazie al protocollo di Ceviq (Certificazione vini e prodotti italiani di
qualita), sono stati certificati 5.400 ettolitri di vino vegano. E di pochi giorni fa, infine, l'annuncio della

certificazione biologica per la Cantina.@

«Stiamo proseguendo nella direzione tracciata gia da qualche anne - commenta il presidente Gianluca Trevisan -
facendo sempre alcuni passl avanti, con il sostegno della base soclale e del nostri clienti, La qualita e la sostenibilita non
sono solo delle parole ma, per noi, significanc agire concretamente. Siamo gia vicini anche al raggiungimento della
certificazione 150 9001 e Ambientale e a quella Zero Residui (in riferimento ai fitofarmaci). Pure limpianto fotovoltaico
che abbiamo installato sul tetto della cantina e la progettata piazzola dilavaggio degli atomizzatori del sodi, con relativo
impianto di depurazione, vanno in tale direziones.

E guesti saranno pure alcuni dei temi che verranno affrontati sabato 11 giugno a partire dalle 10.30, in una Tavola
Rotonda moderata dal giornalista e direttore di Wine Meridian, Fabio Piccoli, Presso la tensostruttura della cantina, oltre
allassessore regionale alle Risorse agroalimentari, Stefano Zannier, ¢i saranno Riccardo Cotarella, presidente nazionale
di Assoenoclog; Attilio Scienza, presidente del Comitato Nazionale Vini del Mipaaf; Luca Rigotti, coordinatore del Settore
vitivinicolo di Alleanza Cooperative Agroalimentari; Corrade Casoli, presidente del Gruppo Italiana Vini; Albina Armani,
presidente del Consorzio Doc "Delle Venezie" e Stefano Zanette; presidente del Conserzio Doc "Prosecco”.
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#Agroalimentare #Enogastronomia #Territorio-FVG # By Giuseppe Longo #

E ora anche la Certificazione biologica
per la Cantina di Ramuscello e San Vito

L'assessore Zannier con Trevisan e Rizzi.

(g.1.) Ci sara lo stato maggiore del settore primario, con particolare riferimento alla vitivinicoltura, sabato 11
giugno, a festeggiare la Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito che celebrera, come gia annunciato, i suoi
sessant'anni di vita. Ci sara infatti, fra le numerose iniziative, organizzate anche una tavola rotonda sul tema “La
cooperazione vitivinicola tra tradizione e riorganizzazione manageriale”, con Riccardo Cotarella, Attilio Scienza, Luca
Rigotti, Corrado Casoli, Albino Armani e Stefano Zanette.

La produzione di vino di qualita sostenibile e certificata & una delle bussole che regolano il lavoro della Cantina
Produttori di Ramuscello e San Vito che — presieduta da Gianluca Trevisan e diretta da Rodolfo Rizzi -, quest’anno
festeggia appunto la sua 60ma vendemmia, con un'asticella che si & alzata, e continua a farlo, anno dopo anno. Nel
2020, infatti, & partita I'esperienza del Sistema di Qualita Nazionale di Produzione Integrata, coinvolgendo 466
ettari vitati di 34 aziende. Nel 2022, i soci interessati sono quasi raddoppiati (66) e gli ettari coinvolti sono saliti a
630, sui 750 complessivi. Nel 2021, per la prima volta in Friuli Venezia Giulia, grazie al protocollo di Cevig
(Certificazione vini e prodotti italiani di qualita), erano stati certificati, come molti ricorderanno, 5.400 ettolitri di
“vino vegana”. Una notizia che ha suscitato molto interesse in regione, ma anche a livello nazionale.

E di pochi giorni fa, infine, l'annuncio della Certificazione biologica per la Cantina sita nel Comune di Sesto al
Reghena, Citta del vino Fvg. «Stiamo proseguendo nella direzione tracciata gia da qualche anno — commenta infatti
il presidente Trevisan — Facendo sempre alcuni passi avanti, con il sostegno della base sociale e dei nostri clienti. La
qualita e la sostenibilita non sono solo delle parole ma, per noi, significano agire concretamente. Siamo gia vicini
anche al raggiungimento della certificazione Iso 9001 e Ambientale e a quella Zero Residui (in riferimento ai
Fitofarmaci). Pure l'impianto Fotovoltaico che abbiamo installato sul tetto della cantina e la progettata piazzola di
lavaggio degli atomizzatori dei soci, con relativo impianto di depurazione, vanno in tale direzione»,

E questi saranno pure i temi che, almeno in parte, che verranno affrontati dopodomani, a partire dalle ore 10.30,
appunto in una qualificata tavola rotonda che sara moderata dal giornalista e direttore di Wine Meridian, Fabio
Piccoli. Nella tensostruttura della Cantina, ricordiamo che, oltre all’assessore regionale alle Risorse agroalimentari,
Stefano Zannier, vi prenderanno parte Riccardo Cotarella, presidente nazionale di Assoenologi; Attilio Scienza,
presidente del Comitato Nazionale Vini del MipaaF; Luca Rigotti, coordinatore del Settore vitivinicolo di Alleanza
Cooperative Agroalimentari; Corrado Casoli, presidente del Gruppo Italiano Vini; Albino Armani, presidente del
Consorzio Doc “Delle Venezie” e Stefano Zanette, presidente del Consorzio Doc “Prosecco”.
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Nel 2021 gia stati i primi in regione
a produrre con la certificazione vegana
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I1 vino diventa ‘bio’

a produzione di vino
di qualita sostenibi-
le e certificata & una
delle bussole che re-
golano il lavoro della Cantina
Produittori di Ramuscello e San
Vito che, questanno, festeggia
la sua 60% vendemmia. Con
un’asticella che si alza, anno
dopo anno. Nel 2020, infatti,

& partita l'esperienza del Si-
stema di Qualita Nazionale di
Produzione Integrata (Sqnpi),
coinvolgendo 466 ettari vitati
di 34 soci. Nel 2022, i soci in-
teressati sono raddoppiati (66)
e gli ettari coinvolti sono saliti
2 630, sui 750 complessivi.

Nel 2021, per la prima vol-
ta in Friuli-Venezia Giulia,
grazie al protocollo di Ceviq

(Certificazione vini e prodotti
italiani di qualitd), sono sta-
ti certificati 5.400 ettolitri di
vino vegano. Una notizia che
ha sollevato molto interesse
in regione, ma anche a livello
nazionale.

" B di pochi giorni fa, infine,
l'anmuncio della certificazione
biologica per la Cantina.

“Stiamo proseguendo nel-

SESTO AL REGHENA. La Cantina Produttori di Ramuscello
e San Vito festeggia la 60a vendemmia con una tavola
rotonda su: “La cooperazione vitivinicola tra tradizione e
riorganizzazione manageriale”

o4 #’Fg

Un vigneto certificato Sqnpi

la direzione tracciata gia da
qualche anno - commenta
il presidente Gianluca Trevi-
san - facendo sempre alcuni
passi avanti, con il sostegno
della base sociale e dei nostri
clienti. La gualita e la sosteni-
bilita non sono solo delle pa-

role ma, per noi, significano
agire concretamente: Siamo
gia vicini anche al raggiungi-
mento della certificazione Iso
9001 e Ambientale e a quella
Zero Residui (in riferimento
ai fitofarmaci). Pure l'impian-

“to fotovoltaico che abbiamo

installato sul tetto della can-
tina e la progettata piazzola
di lavaggio degli atomizzatori
dei soci, con relativo impianto
di depurazione, vanno in tale
direzione”,

E questi saranno pure i temi,
almeno in parte, che verran-
no affrontati sabato 11 giu-
gno a partire dalle 10.30, in
una qualificata tavola roton-
da moderata dal giornalista
e direttore di Wine Meridian
Fabio Piccoli. Presso la tenso-
struttura della cantina; oltre
all‘assessore regionale alle Ri-
sorse agroalimentari, Stefano

Zannier, vi prenderanno parte |

Riccardo Cotarella, presidente
nazionale di Assoenologi; At-
tilio Scienza, presidente del
Comitato Nazionale Vini del
Mipaaf; Luca Rigotti, coordi-
natore del Settore vitivinicolo
di Alleanza Cooperative Agro-
alimentari; Corrado Casoli,
presidente del Gruppo Italiano
Vini; Albino Armani, presi-
dente del Consorzio Doc ‘Del-
le Venezie' e Stefano Zanette,
presidente del Consorzio Doc
Prosecco.
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Cantina Produttori Ramuscello: dopo il vino
vegano, arriva la certificazione biologica

RAMUSCELLO - La produzione di vino di qualita sostenibile e certificata & una delle bussole che regolano il
lavoro della Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito che, quest'anno, festeggia la sua 60ma vendemmia.
Con un'asticella che si alza, anno dopo anno.

Nel 2020, infatti, & partita I'esperienza dell'SQNPI (Sistema di Qualita Nazionale di
Produzione Integrata), coinvolgendo 466 ettari vitati di 34 soci. Nel 2022, i soci interessati sono raddoppiati
(66) e gli ettari coinvolti sono saliti a 630, sui 750 complessivi.

Nel 2021, per la prima volta in Friuli VG, grazie al protocollo di Cevig (Certificazione vini e prodotti italiani di
gualita), sono stati certificati 5.400 ettolitri di vino vegano. Una notizia che ha sollevato molto interesse in
regione, ma anche a livello nazionale.

E di pochi giorni fa, infine, F'annuncio della certificazione biologica per la Cantina.

«Stiamo proseguendo nella direzione tracciata gia da qualche anno - commenta il presidente Gianluca
Trevisan - facendo sempre alcuni passi avanti, con il sostegno della base sociale e dei nostri clienti.

La qualita e la sostenibilita non sono solo delle parole ma, per noi, significano agire concretamente. Siamo gia
vicini anche al raggiungimento della certificazione ISO 9001 e Ambientale e a quella Zero Residui (in
riferimento ai fitofarmaci). Pure l'impianto fotovoltaico che abbiamo installato sul tetto della cantina e la
progettata piazzola di lavaggio degli atomizzatori dei soci, con relativo impianto di depurazione, vanno in tale
direzione».

E questi saranno pure i temi, almeno in parte, che verranno affrontati sabato 11 giugno a partire dalle ore
10.30, in una qualificata Tavola Rotonda moderata dal giornalista e direttore di Wine Meridian, Fabio Piccoli.
Presso la tensostruttura della cantina, oltre all'assessore regionale alle Risorse agroalimentari, Stefano
Zannier, vi prenderanno parte: Riccardo Cotarella, presidente nazionale di Assoenologi; Attilio Scienza,
presidente del Comitato Nazionale Vini del Mipaaf; Luca Rigotti, coordinatore del Settore vitivinicolo di
Alleanza Cooperative Agroalimentari; Corrado Casoli, presidente del Gruppo Italiano Vini; Albino Armani,
presidente del Consorzio Doc “Delle Venezie” e Stefano Zanette, presidente del Consorzio Doc "Prosecco”.
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Il presidente Trevisan: qualita e sostenibilita non sono solo parole
Individuato un terreno di 5.500 metri guadrati per I'ampliamento

[.a prima vendemimia
sessant’anni fa
Ramuscello festeggia
e punta a ingrandirsi

ILBILANCIO

MAURIZIO CESCON

n fatturato di 13,5

milioni (3 milioni

pit dell'anno prece-

dente), 100 mila
quintali di uve raccolte in 21
Comuni nelle provinee di Por-
denone, Udine ¢ Treviso, 750
eutari vitati e 158 soci, oltre a
una produzione che va dalla
Ribolla gialla al Prosecco, dal
Pinot grigio airossicome Refo-
sco e Merlot. Questi i numeri
principali della cantina pro-
duttoridi Ramuscelloe SanVi-
to che demani, sabato 11, fe-
steggia i 60 anni dalla prima

vendemmia, mentrela societa
¢statacostituitanel 1959.

Un appuntamento voluto
dal presidente Gianluca Trevi-
sanedaldirettore Rodolfo Riz-
zi che proprio in questi giorni,
dopo la certificazione di
5,400 ettolitri divino vegano,
ottenuta nel 2021, si sono vi-
sti riconoscere il certificato di
cantina biologica tout court.
«Stiamo proseguendonella di-
rezione tracciata gia da qual-
che anno-commenta il presi-
dente Gianluca Trevisan — fa-
cendo sempre alcuni passi
avanti,; con il sostegno della
base sociale e dei nostri clien-
ti. La qualita e Ia sostenibilita
nonsono solo delle parcle, ma
per nei significano agire con-

3  piudellanno
milioni  precedente
Iquintalidi uve
- raccolle

linumero dei socl

Ol annidalla prima
vendemmia.

Lanno
tlel

creramente, giorno dopo gior-
no. Siamo vicini anche al rag-
giungimento della certifica-
zione 1SO 9001 e Ambientale
e a quella Zero residui, che fa
riferimento ai firofarmaci. Pu-
re 'impianto fotovoltaico che
abbiame installato sul tetto
della cantina e la progettata
piazzola di lavaggio degli ato-
mizzatori dei soci, con relati-
vo impianto di depurazione,
vannoin tale direzione».
Ramuscello, in questiultimi
anni, ha dimostrato una capa-
cita di attrazione cresciuta in
modo notevole, sia nei con-
fronti del numero di soci che
degli ettari vitati. oltre che del
fatturato. «Grande rispetto
per le produzioni dei soci,
buon rapporto con il territo-
rio, qualitd e sostenibilith di
uve e vini, sono queste alcune
delle chiavi dilettura dellano-
stra crescita — spiega ancora
Trevisan - Uno sviluppo co-
stantechecispingeaprogetia-
re sempre altri investiment i
quali, inparte, sono giastatifi-
nalizzati all'acquisto di un ter-
reno, adiacente all'attuale se-

GIANLUCA TREVISAN
PRESIDENTE DELLA CANTINA
PRODUTTOR! N RAMUSCELLOE SANVITO

dedilavorazione, di 5.500.me-
tri quadrad. Gl spazi saranno
utilizzati perampliare la canti-
na, razionalizzare i locali di
servizio e dedicare una parte
della superficie a un impianto
di depurazione e stazione di
controllo e lavaggio degli ato-
mizzatori dei viticoltori asso-
ciati. Le prospettive per 'anna-
ta 2022 sono favorevoli, noi
siamo fiduciosi, cosi come sul
futuro poiché siamo animati
da un forte spirito mutualisti-
co e ogni scelta viene fatta in
condivisione con i soci i quali,
con i conferimentid'uvae 'a-
desione alla nostra progettua-
lith, annodope annociconfer-
mano che siamo affidabili. Per
darevisibilith a tutto questola-
Voro, siamo stati presenti, co-
me sponsor, alla tappa del Gi-
ro d'Tralia svoltasi in Friuli, la
Marano-Castelmentes.

Sostenibilith, ambiente e
prospettive per il mondo del vi-
no, saranno i temiaffrontati, a
partiredalle 10.30, nellatave-
larotonda dal dtolo “La coope-
razione vitivinicola tra tradi-
zione e riorganizzazione ma-
nageriale”, sempre nell'ambi-
todellafesta peri60anni, mo-
deratadal giornalistae diretto-
re di “Wine Meridian”, Fabio
Piceoli. Oltre all'assessore re-
gionale alle Risorse agroali-
mentari StefanoZannier, al di-
battito parteciperanno impor-
tamtirelatori, qualiil presiden-
te nazionale di Assoenologi
Riccardo Cotarella, il presi-
dente del Comitato nazionale
vini del Mipaaf Attilio Scien-
zi, il coordinatore del settore
vitivinicolodi Alleanza coope-
rative agroalimentari Luca Ri-
gotti, il presidente del Gruppo
italianovini (Giv) Corrado Ca-
soli, il presidente del Consor-
rio Docdelle Venezie per il Pi-
not grigio Albino Armani, il
presidente del Consorzio Doc
Prosecco Stefano Zanette e il
numero uno della cantina di
Ramuscello Gianluca Trevi-
san. Con Armani e Zanette, ci
sard dunque un’oceasione im-
portante per fare il punte an-
che suiduevini, il Prosecco eil
Pinot grigio, che trainano i ri-
cavi di tante aziende vinicole
inFriuliein Veneto. Inpartico-
lare il Prosecco potrebbe que-
stannosfondareiltettodi650
milioni di bottiglie vendute in
Ttaliae nel mondo.—
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Ramuscello60: la cooperazione vitivinicola, forza di tradizione e
cambiamento del settore.

L'edizione speciale per i 60 anni

2

Un importante e partecipato t durante la festa per il raggiungimento delle 60 vendemmie della cooperativa pordenonese

“Le Doe, i territori vitivinicoli & la riscoperta defle varieta atoctone devono dire grazie alla cooperazione che, in tempi non sospett, ha capito quanto fosse importante stabilire nuove regole per la
tinascita del vino italiano —~ ha detio Attilio Scienza, presidente del Comilato Nazionale Vini del Mipaaf, intervenendo alla tavola rotonda su: La cooperazione vilivinicola tra tradizione 8
organizzazione manageriale, organizzata dalla Cantina Produttori di Ramuseello in oceasione del raggiungimento del traguardo delle 80 vendemmia, maderato dal glomalista Fabio Piccoli -, Ora,

le cantine cooperative sono chiamate a un nuovo salio di qualitd — ha prosguito Scienza — per affrontare | cambiamenti in corso e diffondere le nuove conoscenze”.

“La cooperazione vitivinicola, attraverso la quale passa Il -58 per cento del vino dslla Penisola — gli ha fatto eco Riccardo Cotarella, b L F
presidente di Assoenologl, intervenuto da remolo -, assieme al produtiori e agh enalogl, ha giocato un ruclo determinante per il \ >\ =
— o % :

rinnovamento del comparto e delle sue numerose diversita. In questo conesto, la Cantina Produttori di Ramuscello ha saputo

trovare un suo spazio d'avanguardia in molti campi, compreso quello della sostenibilith praticata e non solo pariata”.

| cooperaton presenti: Luca Rigotti, coordinatore del Settore vitivinicolo di Alleanza Cooperative Agroalimentari; Corrado Casoli,
presidente del Giv e il presidente della Cantina Produttori di Ramuscefio, hanno posto 'accento sull'importanza del muoversi in

coordinamento, facendo rete, per non disperders la capacita di agire del movimento cooperativa che, ancora, deve prendere
completa consapevolezza della sua forza e responsabilita nel govemo del settore, h
L& folta platea presente all'evenio
Al partecipalo appuntamento (oltre 300 persona), hanno anche
preso parte anche I'assessore regionale alle Risorse
agroalimentari, Stefano Zannier; Albino Armani, presiderite del
Gonsorzio Doc “Delle Venezie” e Stefanc Zanetts, presidente dal
Consorzio Doc “Prosecco”, a softolinears importanza che il
compario vitivinicolo ha assunto nell’intero Nordest d'italia nel

quale Ramuscello & inserita a pieno fitolo.

Al direttore della Cantina, I'enologe Rodotfo Rizzi, & stato
assegnato Il compito di llustrare le bottiglie celebrative defa 50ma
vendammia che sono state dedicate al Pinol grigio & al Refosco dal
peduncoio rosso menire, |a vicepresidente, Laura Bertolin ha

Veduta delle cantine dall'alto

ripercorso la storia della cooperativa. Lintrattenimento musicale,
assai apprezzato, é stato affidato ai musicisti dell'Accademia Archi
Arrigonl,

La Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito

Mel 2022 il biancio della Cantina superera | 13milioni di euro di fatturato (3,5 milionl in pil rispetto all'anno precedents) e | 100mila quintali di uve raccolte dai 750 ettari dei 158 vigneioli soci che
fanno riferimento alla cooperativa da ben 21 Comuni di tre diverse province: Pordenone; Udine e Treviso, Con [n progetto il miglioramento qualitative ded vini prodotti, ne! 2020 ha preso ayvio
l'esperlenza dell'SONPI, coinvolgendo 466 ettarf vitati di 34 socl. Nel 2022, | socl interassall sono raddopplall (68) e all ettar eoinvoltl sono saliti a 630,

Nel 2021, per la prima volta in Fvg, grazla al protocolio di Gevig (Gerificazione vinl e prodott [tallani di qualita), sono stati
certificati 5,400 ettolitri i vino vegano, Una notizia che ha sollevato melto interesse in regione e a livello nazionale. £ di pochi

giorni fa, infine, I'annuncio delia certificazione biologica per la Cantina.

«La qualiti e la sostenibilith non sono solo deile parole ma, per noi, significano agire mente — il

P

Gianluca Trevisan -. Siamo vieini anche al ragaiungimento dalla carfificazione IS0 8001 & Ambiantale & a quelia Zero Residui»,
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Cantina Produttori di Ramuscello: la
cooperazaione vitivicola, forza di tradizione e
cambiamento del settore

[
E o
Un importante e partecipato momento di riflessione durante la festa per il raggiungimento delle 60 vendemmie

della p i ol

[

“Le Do, i territori vitivinicoli e la riscoperta delle varietd atoctone devono dire grazie alla cooperazione che, in templ non
sospetti, ha capito quanto fosse importante stabilire nuove regole per la rinascita del vino italiano - ha detto Attilio
Scienza, presidente del Comitato Nazionale Vini del Mipaaf, intervenendo alla tavela rotanda su: La cooperazions
vitivinicola tra tradizione e organizzazione managaeriale, organizzata dalla Cantina Produttori di Ramuscello in occasione
del raggiungimenteo del traguardo delle 60 vendarmmia, moderate dal giornalista Fabio Piccoli-. Ora, le cantine
cooperative sono-chiamate a un nuovo salte di qualita — ha prosguito Scienza - per affrontare | cambiamenti in corso e

diffondere le nuove conoscenza”

"La cooperazione vitivinicola, attraverso la quale passa il 58 per cento del vincidella Penisola - gli ha fatte eco Riccardo
Cotarelia, presidente di Asspenoclogdi, intervenuto da remoto -, assieme ai produttori e agli enolegi, ha giocato un ruclo
determinante peril rinnovarmento del comparto e delle sue numerose diversita, In guesto conesto, la Cantina Produttor|

di Ramuscelle ha saputo trovare un suo spazio d'avanguardia in molt campl, compreso quello della sostenibilita

praticata e non solo parlata”,

| cooperator| presenti: Luca Rigotti, coordinatore del Settore vitivinicolo di Alleanza Cooperative Agroalimentari; Corrado
Casoli, presidente del Giv a il presidente della Cantima Produtteri di Ramuscello, hanno posto 'accento sull'importanza
del muoversi in coordinamento, facendo rete, per non disperdere |a capacita di agire del movimento cooperativo che,

ancora, deve prendere completa consapevolezza della sua forza & responsabilita nel governo del settore.

Al partecipato appuntarnento (oltre 300 persone), hanno anche preso parte anche l'assessore regionale alle Risorse
agroalimentari, Stefanc Zannier; Albino Armani, presidente del Consorzio Doc "Delle Venezie”™ e Stefano Zanette,
presidente del Consorzio Doc “Prosecco”, a sottolineare 'importanza che il comparto vitivinicolo ha assunto nell‘intero
Nordest d'ltalia nel quale Ramuscello & inserita a pieno titolo:

Al direttore della Cantina, l'encloge Rodolfo Rizzi, & stato assegnato il compito di illustrare le bottiglie celebrative della
B0ma vendemmia che sono state dedicate al Pinot grigio & al Refosco dal peduncolo resso mentre, la viceprasidents,
Laura Bertolin ha ripercorso la storia della cooperativa. Lintrattenimento musicale, assai apprezzato, & stato affidato ai

musicisti dell’Accademia Archi Arrigoni.

La Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito

Nel 2022 il bilanclo della Cantina superera | 13milioni dieuro di fatturato (35 milioni in pit rispetto allanno-precedente] e |
Teomila guintali di uve raccolte dai 750 ettari dei 158 vignaiocli soci che fanno riferimento alla cooperativa da ben 21
Corruni di trerdiverse province: Pordenone, Udine @ Trevisoo Con in progetto il miglioramento qualitativo dei vini prodotti,
riel 2020 ha preso awio esperienza dell'SQNPI, calnvalgends 466 ettari vitati di 34 soci. Nel 2022, | soci interessati sano
racidoppiati {66) e gli ettari coinvolti seno saliti a 630,

Nel 2021, per la prima volta in Fuvg, grazie al protocollo di Cevig (Certificazione vini e prodotti italiani di qualita), sono stati
certificati 5.400 ettolitri di vino vegano: Una netizia che ha sollevata rmolta interesse in regione & a livello nazianale. E di

pochi giomni fa, infine, l'annuncio della certificazione biclogica per la Cantina

«La gualita e la sostenibilitd non soneo solo delle parole ma, per noi, significanc agire concretamente - commenta il
presidente Gianluca Travisan - Siamo vicini anche al raggiungimenta della certificazione 150 9007 @ Ambientale a a

guella Zero Residuis
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IL POPOLO

Ramuscello: in festa per le 60 vendemmie

Cooperazione vinicola tra tradizione e innovazione. Al partecipato appuntamento (oltre 300 persone), hanno anche
preso parte anche I'assessore regionale alle Risorse agroalimentari, Stefano Zannier; Albino Armani, presidente del
Consorzio Doc “Delle Venezie” e Stefano Zanette, presidente del Consorzio Doc “Prosecco”, a sottolineare
I'importanza che il comparto vitivinicolo ha assunto nell'intero Nordest d'ltalia nel quale Ramuscello & inserita a
pieno titolo.

=
s o

"Le Doc, | territori vitivinicoli e la riscoperta delle varieta atoctone devono dire grazie alla cooperazione che, in tempi non
sospetti, ha capito quanto fosse importante stabilire nuove regole per la rinascita del vino italiano — ha detto Attilio Scienza,
presidente del Comitato Nazionale Vini del Mipaaf, intervenendo alla tavola rotonda su: La cooperazione vitivinicola tra
fradizione e organizzazione manageriale, organizzata dalla Cantina Produttori di Ramuscello in occasione del
raggiungimento del traguardo delle 60 vendemmia, moderato dal giornalista Fabio Piceoli -. Ora, le cantine cooperative
sono chiamate a un nuove salto di qualita — ha prosguito Scienza — per affrontare | cambiamenti in corso e diffondere le
nuove conoscenze”.

“La cooperazione vitivinicola, attraverso la quale passa il 58 per cento del vino della Penisola - gli ha fatto eco Riccardo
Cotarella, presidente di Assoenologi, intervenuto da remoto -, assieme al produttori e agli enologi, ha giocato un ruclo
determinante per il rinnovamento del comparto e delle sue numerose diversita. In questo conesto, la Cantina Produttori di
Ramuscello ha saputo trovare up suo spazio d'avanguardia in molti campi, compreso quello della sostenibilita praticata e
non solo parlata”,

| cooperatori presenti: Luca Rigotti, coordinatore del Settore vitivinicolo di Alleanza Cooperative Agroalimentari; Cortado
Casoli, presidente del Giv e il presidente della Cantina Produttori di Ramuscello, hanno posto I'accento sullimportanza del
muoversi in coordinamento, facendo rete, per non disperdere la capacita di agire del movimento cooperativa che, ancora,
deve prendere completa consapevolezza della sua forza e responsabilita nel governo del settore.

Al partecipato appuntamento (oltre 300 persone), hanno anche preso parte anche l'assessore regionale alle Risorse
agroalimentari, Stefano Zannier; Albino Armani, presidente del Consorzio Doc "Delle Vienezie” e Stefano Zanette, presidente
del Consorzio Doc "Prosecco”, a sottolineare l'importanza che il comparto vitivinicolo ha assunto nellintero Nordest d'ltalia
nel quale Ramuscello & inserita a pieno titolo.

Al direttore della Cantina, I'enologo Rodolfo Rizzi, @ stato assegnato il compito di illustrare le bottiglie celebrative della 60ma
vendemmia che sono state dedicate al Pinot grigio e al Refosco dal peduncolo rosso mentre, la vicepresidente, Laura
Bertolin ha ripercorso la storia della cooperativa. Lintrattenimento musicale, assai apprezzato, & stato affidato ai musicisti
dell'Accademia Archi Arrigoni.

La Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito

Nel 2022 il bilancio della Cantina superera i 13milioni di euro di fatturato (3,5 milioni in pit rispetto all’'anno precedente) e i
100mila quintali di uve raccolte dai 750 ettari dei 158 vignaioli soci che fanno riferimento alla cooperativa da ben 21 Comuni
di tre diverse province: Pordenone, Udine e Treviso. Con in progetto il miglioramente qualitativo dei vini prodotti, nel 2020 ha
preso avvio I'esperienza dell’'SQNPI, coinvolgendo 466 ettari vitati di 34 soci. Nel 2022, | soci interessati sono raddoppiati
(66) e gli ettari coinvolti sono saliti a 630.

Nel 2021, per la prima volta in Fvg, grazie al protocollo di Cevig (Certificazione vini e prodotti italiani di qualitd), sono stati
certificati 5.400 etiolitri di vino vegano. Una notizia che ha sollevato molto interesse in regione e a livello nazionale. E di
pochi giorni fa, infine, 'annuncio della certificazione biologica per la Gantina.

«La qualita e la sostenibilitd non sono solo delle parole ma, per noi, significano agire concretamente - commenta il
presidente Gianluca Trevisan -. Siamo vicini anche al raggiungimento della certificazione 1SO 9001 e Ambientale e a quella
Zero Residui»,
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MessaggeroVeneto

IN300 ALLA FESTA DELLA COOP

Vendemmia 2022
Ramuscello punta
a“zero residui”

RAMUSGELLD{SESTOAL REGHENR)

Istituzioni, sindaci, presidenti
di Consorzi, professori univer-
sitari, vertici nazionali del
mondo del vino, olue a tanu
soci con le loro famiglie; c'era-
nodavverotutti, circa 300 per-
sone, alle celebrazioni per 160
anni dalla prima vendemmia
della cantina di Ramuscello e
San Vito, realta cooperativa
checonta 158 aderenti e racco-
glieognianrio 100 milaquinta-
lidiuvanei 750ettaritrale pro-
vince di Udine, Pordenone e
‘Treviso. Un successo, i cuiare-
fici, il presidente Gianluca Tre-
visan e il direttore Rodolfo Riz-
zi, hanno incassato i compli-
menti degli intervenuti e han-
no dato qualche indirizzo per
il future della cantina, che ha
puntatotante cartesullasoste-
nibilith ambientale, economi-
ca, sociale ed etica. L'obietti-
vo, ambizioso, ¢ quello di arri-
vare a “zero residui” chimici

gianella vendemmia 2022, ac-
celerando cosi i tempi di un
processe impostato dai diri-
gentiefatto proprio daiviricol-
tori. «Laqualita e lasostenibili-
ta non sono solo delle parole
ma, per noi, significano agire
concretamente - ha infatti
commentatoil presidente Tre-
visan -. Siamo vicini anche al
raggiungimento della certifi-
cazione 150 9001 e Ambienta-
leeaquellazeroresidui. Lano-
stra forza ¢ lo spirito cooperati-
vistico, guardiamo sempre
avanti e poi i risultati vengono
da sé. E pol fondamentale fare
sinergie sul territorio per dare
ancora pilt valore al marchio
FriuliVenezia Giulia». «Le scel-
testrategiche-haspiegatol'as-
sessoreregionale all’Agricoltu-
raStefano Zannier -devonoes-
sere in carico ai produttori, la
politica poi pud dare una ma-
no, Fondamentali le aggrega-
zioni per [ronteggiare le sfide
delfuturo».

B A :
Al LA Ff

iy

- |

Il brindisi per i 80 anni diRamuscello: alcentro il direttore Rizzi el presidente Trevisan, terzoda sinistra il presidente del Prosecco Dot Zanette

—

L'assessore Zannier:
le seelte strategiche
devono essere

in carico ai produttori

I presidente Trevisan:
fondamentale dare
ancora pit valore
almarchio del Fvg

Due le tavole rotonde mode-
ratedal direttoredi Wine Meri-
dian, Fabio Piccoli, In collega-
mento il presidente nazionale
di Assoenologi Riccardo Cota-
rella, ha elogiato il movimen-
to. «La cooperazione vitivini-
cola, attraverso la quale passa
i158 percento del vino della Pe-
nisola—hadetto Cotarella-, as-
sieme ai produttori e agli eno-
logi, ha giocato un ruolo deter-
minante per il rinnovamento
delcomparto edelle sue nume-
rose diversita. Inquesto conte-
sto, la cantina di Ramuscello
ha saputo trovare un suo spa-
zio d'avanguardia in moltd
campi». 11 professor Attilio
Scienza, presidente del Comi-
tato nazionale vini al Mipaaf

haevidenziatocomeil compar-
to abbia fatto passi da gigante
in pochi decenni. «Negli anni
'60 - ha spiegato - gran parte
dei vini italiani non avevano
idenritd, la viticoltura era
un'attivith quasi complemen-
tare. Oggi le Doc hanno biso-
gnodella cooperazione per di-
fendere e valorizzare i territo-
ri». Corrado Caseli, presidente
del gruppoGiv, uno dei colossi
del vino che fattura 630 milio-
ni di euro, ha sottolineato co-
me «il Friuli sia un territorio
che adesso & di moda, anche
nell'ambito vinicolo», mentre
il coordinatore nazionale Fe-
dagri Luca Rigotti ha fauwo il
punto sulla delicata congiun-
tura che stiamo vivendo, «Co-

stodi energia e materie prime
-haosservato -eranoaumenta-
ti gia prima dello scoppio del
conflitto Russia-Ucraina e inci-
dono tanto perché erodono i
margini delle aziende. Ma non
possiamo scaricare gli aumen-
tisul costo finale del vino, per-
ché i consumatore non ha
maggiore potere d’'acquistons,
Infine il presidente del consor-
zio Delle Venezie del Pinot gri-
gioAlbino Armanisié dettoot-
timista sul futuro della Doc.
«Senza la creazione del Con-
sorzio - ha concluso - dove sa-
remmooggi? In balia della pu-
ra speculazione e dei prezzi
che oscillerebbero senza poter
fare nullas, —
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[NSEI@EETel (Ooperativac e coinvolgeanc e San Vito

Festeggiatii Sessant anni della cantina

nabella esta uelladi
sabato scorso a Ra-
muscello per esteg-

giare le 60 vendemmie de

locale cooperativa di produt-
tori vitivinicoli. Anniversario
¢ e, dopo lInno Nazionale
eseguito dalla Filarmonica di

agnarola, stato aperto dal
saluto del presidente della
Cantina Gianluca Trevisan.
Ci troviamo a Ramuscello,
razione di Sesto al Reg ena,
neo Citt del Vino. Una storia

uella della Cantina di Ramu-
scelloe 5. Vito (presente il sin-
daco Alberto ernava)- ate-
nuto a sottolineare il presi-
dente - atta di tanti piccoli

agricoltori, dove la viticoltura
nonera la loro principale on-
te di reddito, ma con notevo-
li sacri ici sono rimasti anco-
ratia uesta terra e oggi, gra-
zie al loro lavoro, pu  conti-
nuare il cammino di una Can-
tina ortemente radicata sul
territorio, con la consapevo-
lezza ¢ e uesto patrimonio
vada tutelato in uanto si
tratta di un tesoro inestima-
bile e insostituibile .

Altro importantissimo padro-
ne di casa a intervenire il sin-
daco di Sesto al Reg ena in-
gegner arcello Del otto
(nella oto assieme al presi-
dente). 1l pensiero del sinda-

co andato, in particolare, ai
soci ondatori. Grazieallalo-
ro lungimiranza uel testimo-
ne stato oggi raccolto dai
nuovi rappresentanti della
Cantina ¢ e cercano di por-
tare avanti uotidianamente
con il loro lavoro le peculia-
rit di ogni territorio, ma con
una visione complessiva.
Guardano ai mercati esteri e
riescono a arsi trovare orti
per dare sviluppo anc e a
ueste imprese . Aportare la
loro vicinanza, oltre al sinda-
co di San Vito al Tagliamento,
anc eisindaci di Arzene-Val-
vasone, di Casarsa della Deli-
zia e di orsano al Taglia-
mento. Per la regione | asses-
sore alle risorse agroalimen-
tari, orestali,itic e emonta-
gna Ste ano anniere iconsi-
glieri Sing , Centise Turc et.
Presente anc e il senatore
d Italia Luca Ciriani.
Dopoisaluti iniziatoilCon-
vegno LaCooperazione viti-
vinicola tra Tradizione e rior-
ganizzazione manageriale
Le Dog, i territori vitivinicoli
e la riscoperta delle variet
autoctone devono dire grazie
alla cooperazione c g, in
tempinon sospetti, acapito
uanto osse importante sta-
bilire nuove regole per la ri-
nascita del vino italiano - a
detto Attilio Scienza, presi-
dente del Comitato Naziona-
leVinidel ipaa. Lacoope-
razione vitivinicola, attraver-
sola ualepassail5 percen-
to del vino della Penisola - gli
a attoeco Riccardo Cotarel-
la, presidente di Assoenologi,
intervenuto da remoto, assie-
me ai produttori e agli enolo-
gi, a giocato un ruolo deter-
minante per il rinnovamento
del comparto e delle sue nu-
merose diversit . In uesto
contesto, la Cantina Produt-
tori di Ramuscello a saputo
trovare un suo spazio d avan-
guardia in molti campi, com-
preso  uello della sostenibi-
lit praticata e non solo parla-

ta . | cooperatori pre-
senti Luca Rigotti, coor-
dinatore del Settore viti-
vinicolo di Alleanza
Cooperative  Agroali-
mentari Corrado Caso-
li, presidente del Giv e il
presidente della Cantina
Produttori di Ramuscel-
lo, anno postolaccen-
to sull importanza del
muoversi in coordinamento,
acendo rete, per non disper-
dere la capacit di agire del
movimento cooperativo ¢ e,
ancora, deve prendere com-
pleta consapevolezza della
sua orza e responsabilit nel
governo del settore,
Al partecipato appuntamen-
to (oltre 300 persone), anno
anc e preso parte, oltre alle
autorit citate, Albino Arma-
ni, presidente del Consorzio
Doc Delle Venezie e Ste ano
anette, presidente del Con-
sorzio Doc Prosecco ,a sot-
tolineare | importanza c e il
comparto vitivinicolo a as-

sunto nell intero Nordest d [-
talia nel uale Ramuscello
inserita a pieno titolo.

Al direttore della Cantina, | e-

nologo Rodol o Rizzi, stato
assegnato il compito di illu-
strare le bottiglie celebrative
della 60ma vendemmia ¢ e
sono state dedicate al Pinot
grigioe al Re osco dal pedun-
colo rosso mentre, la vicepre-
sidente, Laura ertolin a ri-
percorso la storia della coo-
perativa. Lintrattenimento
musicale, assai apprezzato,

statoa idato ai musicisti del-
| Accademia Arc i Arrigoni.
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#Agroalimentare #Enogastronomia #Territorio-FVG # By Giuseppe Longo #

Cantina di Ramuscello, 60 vendemmie e
una crescita continua nella qualita

Hl presidente Gianluca Trevisan... w2 il direttore Rodolfe Rizzi.
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SESTO AL REGHENA - Sessanta vendemmie, 60 e pill anni di lavoro nei campi, soprattuttc in vigna, sono un vero e
proprio record che la Cantina Produtteri di Ramuscello e San Vito ha festeggiato alla grande, non solo con un
sontuoso party, ma soprattutto con una tavola rotonda che ha visto in qualita di relatori un parterre di tutto
rispetto e un uditorio davvero imponente. Moderato e soprattutto stuzzicato da un presentétore d'eccezione qual
& il direttore di Wine Meridian, Fabio Piccoli, il dibattito con il temia "La cooperazione vitivinicola tra tradizione e
riorganizzazione manageriale” ha avuto momenti molto importanti, vista la competenza e I'autorevolezza dei
relatori.

Adare il "la" al convegno & stato il presidente del Comitato MNazionale Vini del Ministero delle politiche agricole
alimentari e Forestali, Attilio Scienza: «Le Do, i territori vitivinicoli e la riscoperta delle varieta autoctone devono
ringraziare la cooperazione che, in tempi non sospetti, ha capito quanto fosse importante stabilire nuove regole
per la rinascita del vino italiane. Le cantine cooperative sono chiamate ora a un nuovo salte di qualita per
affrontare | camblamenti in corso e diffondere le nuove conoscenzes. «La cooperazione vitivinicola, attraverso la
quale passa il 58% del vino della Penisola - gli ha fatto eco Riccardo Cotarella, presidente di Assoenologi, apparso
da remoto sul megaschermo -, assieme ai produttori e agli enologi ha assunto un ruclo determinante per il
rinnovamento del comparto e delle sue numerose diversita, In questo contesto, la Cantina Produttori di Ramuscello
ha saputo trovare un significative spazio d'avanguardia in molti campi, compreso quello della sostenibilita
praticata, e non solo parlata». A porre, poi, l'accento sull'importanza di un totale coordinamento, facendo rete per
non disperdere la capacita di azione del movimento cooperativo - che deve ancora prendere completa
consapevolezza della sua Forza e responsabilits nel governo del settore - sono stati | cooperatori Luca Rigotti,
coordinatore del Settore vitivinicolo di Alleanza Cooperative Agroalimentari; Corrado Casoli, presidente del Gruppo
ltaliano Vini e il padrone di casa Gianluca Trevisan, presidente della Cantina. Al partecipato appuntamento (oltre
300 i convenuti) hanno preso parte anche Stefano Zannier, assessore regionale alle Risorse agroalimentari; Albino
Armani, presidente del Consorzio Doc "Delle Venezie", e Stefano Zanette, presidente del Consorzio Doc
"Prosecco”, pronti a sottolineare l'importanza che il comparto vitivinicolo ha assunto nell'intero Mordest d'ltalia,

nel quale la Cantina Produttori di Ramuscello e San Vito & inserita a pieno titolo.

I relatori e il foltissimo parterre.

|l direttore della Cantina, enclogo Rodolfo Rizzi, ha quindi illustrato alla perfezione le bottiglie celebrative della
60ma vendemmia, dedicate al Pinot grigio e al Refosco dal peduncolo resso, mentre la vicepresidente Laura
Bertolin ha ripercorso con dovizia di particolari la prestigiosa storia della cooperativa pordenonese e della sua
crescita quantitativa e soprattutto qualitativa. E emerso, tra 'altro, che nell'anno in corse il bilancio della Cantina
supererai 13 milioni di euro di Fatturato (3,5 milioni in pid rispetto all'esercizio precedente) e | 100 mila quintali di
uve raccolte, dai 750 ettari vitati appartenenti ai 158 vignaioli soci, che Fanno riferimento alla cooperativa da ben
21 Comuni di tre diverse province, Pordenone, Udine e Treviso.

£ stato pure messo in evidenza che con in progetto di miglioramento qualitativo dei vini in produzione; nel 2020 ha
preso avvio l'esperienza del Sistema di Qualita Nazionale di Produzione Integrata (Sqnpi), uno schema di
certificazione che ha come obiettivo quello di valorizzare le produzioni agricole vegetali ottenute in conformita ai
disciplinari regionali di produzione integrata, riconosciuto a livello comunitario) coinvolgendo 466 ettari vitati di 34
soci. Quest’anno i soci interessati sona raddoppiati (66) e gli ettari coinvolti sono saliti a 630,

Nel 2021, per la prima volta in Friuli Venezia Giulia, grazie al protocollo di Cevig (Certificazione Vini e prodotti
Italiani di Qualita), sono stati certificati 5.400 ettolitri di vino vegano. Una notizia che ha sollevato molto interesse
in regione e a livello nazionale. £ di pochi giorni fa, infine, l'annuncio della certificazione biologica per la Cantina.
uLa qualita e |a sostenibilita non sono solo delle parole ma, per noi, significano agire concretamente — ha
commentato il presidente Gianluca Trevisan - Siamo vicini anche al raggiungimento della certificazione Iso 9001 e
Ambientale e a quella Zero Residui, convinti che possano pure rappresentare degli interessanti tratti distintivi per
la valorizzazione del vino *Made in Friuli Venezia Giulia™». E tra un paio di mesi, o poco meno, partira la vendemmia
numero 61, Buon raccolto a tutti!
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A nome mio, del Consiglio di Amministrazione e del Direttore Rodolfo Rizzi, voglio rendervi
partecipi, sia della perfetta riuscita dell'evento, legato alle Celebrazioni del nostro 60° anno di attivita,
che per il positivo riscontro ottenuto sul territorio.

La presenza, in Friuli Venezia Giulia, di relatori cosi rappresentativi del mondo del vino nazionale e
internazionale ci ha permesso di tracciare uno spaccato del comparto vitivinicolo, legato soprattutto
alla Cooperazione, e guardare con ottimismo al futuro.

Una “Tavola Rotonda”, condotta professionalmente da Fabio Piccoli, Direttore di Wine Meridian,

che ha visto alternarsi al microfono:

Stefano Zannier - Assessore Risorse Agroalimentari FVG
Riccardo Cotarella - Presidente di Assoenologi
Attilio Scienza - Presidente Comitato Nazionale Vini Mipaaf
Luca Rigotti - Coordinatore Nazionale Fedagri Settore Vitivinicolo
Corrado Casoli - Presidente Gruppo Italiano Vini
Albino Armani - Presidente Consorzio DOC Delle Venezie
Stefano Zanette - Presidente Consorzio DOC Prosecco

Gianluca Trevisan - Presidente Cantina Ramuscello e San Vito

Un momento unico, e per certi versi irripetibile, reso possibile anche grazie alla Vostra partecipazione.
Cordiali saluti.

Il presidente
Gianluca Trevisan
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Inspiring innovat tion.
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RAMUSCELLO

Via Marconi, 22
33079 Ramuscello di Sesto al Reghena (PN)
Tel. +39 0434 68029
www.cantinaramuscello.it
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In collaborazione con Studio Giornalisti - Adriano Del Fabro



