
Certamente il vitigno autoctono che da millenni caratterizza 
il nostro Friuli come terra di confine. 

COLORE
Giallo paglierino con riflessi verdognoli. 

PROFUMO
Floreale e fragrante.

GUSTO
Asciutto e citrino.

ABBINAMENTI
Aperitivo e tutto pesce.

VITIGNI
Ribolla Gialla 100%

SERVIZIO
Servire preferibilmente in calice dalla classica forma 

a tulipano a una temperatura di 10-12°C.

TERRENO
Sassoso, tipico delle Grave del Friuli.

VINIFICAZIONE
La vinificazione è quella tradizionale delle uve bianche, 
pressatura soffice e successiva fermentazione alcolica 

in vasche di acciaio inox a basse temperature.
Il vino ottenuto, dopo alcuni mesi di affinamento in

serbatoi di acciaio inox, viene imbottigliato.

GRADAZIONE ALCOLICA
12% vol.
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